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EC. ANGEL GHEORQHIU
CAIET DE SARCINI

privind achizitionarea de
Servicii de catering ,,Masa sanatoasa’’ in Orasul Bucecea, judetul Botosani

cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Prezentul Caiet de Sarcini este intocmit in conformitate cu HG nr. 1171/2025 privind instituirea
Programului national "Masi sinitoasi", facand parte integranta din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul isi va pregati pachetele alimentare pentru Liceul Tehnologic
Bucecea, Oras Bucecea, judetul Botosani.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie publica se efectueazi conform prevederilor cuprinse
in Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice si H.G. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor in vederea atribuirii contractului de achizitie publicd/acordului-cadru.

Procedura aplicata: PROCEDURA PROPRIE OPERATIONALA PRIVIND ACHIZITIA DE PRODUSE
SAU SEVICII DIN ANEXA 2 LA LEGEA ACHIZITIILOR PUBLICE.

Nota: Toate cerintele din prezentul caiet de sarcini sunt minime si obligatorii.
OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica este format din achizitionarea de Servicii de catering ,,Masa
sanatoasa’’ pentru elevii Liceului Tehnologic Bucecea din Orasul Bucecea, judetul Botosani, pentru anul
calendaristic 2026, cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Obiectul contractului il reprezinta contractul privind serviciile de catering,,Masa sanatoasa’ pentru
elevii Liceului Tehnologic Bucecea din Orasul Bucecea, judetul Botesani pentru anul calendaristic 2026.
Prestatorul se obliga sa asigure zilnic un suport alimentar constand intr-o masé calda sau, dupa caz, intr-un
pachet alimentar, in cazul in care masa cald nu poate fi asigurata, in limita unei valori zilnice de 16,50 lei/
beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugata.

In prezentul contract urmitorii termeni vor fi interpretati astfel:

a. Contract — prezentul contract i toate anexele sale, avand drept scop infelegerea scrisa intre pértile-
promitente a elementelor/conditiilor esentiale care vor guverna contractele subsecvente ce urmeazi a fi atribuite
intr-o perioada data, in special in ceea ce priveste preful si, dupd caz, cantitétile avute in vedere;

Modul de implementare a contractului: ordinele de incepere vor fi semnate in functie de alocirile bugetare
si aprobarea bugetului, ambele conditii fiind necesare a i indeplinite in mod cumulativ.

Nu se accepta actualizarea pretului contractului. Pretul ramane ferm pe toata durata de desfasurare a
contractului. Autoritatea contractanta poate suplimenta ordinele de incepere cu o valoare de pana la 10% din
pretul total, corespunzatoare numarului de beneficiari finali (elevi/ prescolari), respectandu-se pretul unitar din
oferta prestatorului.
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Durata prestarii contractului este incepand cu data constituirii garantiei de buna executie, dupa semnarea de catre
ambele parti si pana la data de sfarsit al anului calendaristic 2026.

Precizare: Orice exprimare din Documentatia de atribuire care indica o anumita origine, sursa, productie, un
procedeu special, o marca de fabricati sau de comert, un brevet, de inventie, un standard, o norma, o licenta de
fabricatie, este insotit de mentiunea ,,sau echivalent”.

Termenul ,,zile” defineste ,,zile calendaristice”, in afara cazului in care se prevede expres ca este zi lucratoare.

CONSIDERATII GENERALE
Avand in vedere situatia actuali a sistemului educational preuniversitar, unde un numér semnificativ de

elevi se confrunta cu riscul de abandon scolar din cauza conditiilor socio-economice si geografice defavorabile,
se impune adoptarea unor masuri urgente pentru sprijinirea accesului i participérii acestora la educatie. Factorii
socio-economici continui si afecteze capacitatea multor familii de a sustine scolarizarea copiilor, inclusiv
participarea acestora la activititile scolare si extracurriculare esentiale pentru dezvoltarea lor.

in acest context, Roménia trebuie si isi intensifice eforturile pentru atingerea obiectivelor asumate ca Stat
Membru al Uniunii Europene, in conformitate cu tintele strategice stabilite prin Planul National de Redresare
si Rezilient:i (PNRR) si Strategia Nationald pentru Reducerea Pirisirii Timpurii a Scolii 2021-2027, care
vizeaza reducerea abandonului scolar si asigurarea echitatii in educatie. Conform datelor Eurostat si
Institutului National de Statistici, rata abandonului scolar timpuriu in Roménia s-a mentinut peste media
europeand, fiind esentiali implementarea unor masuri suplimentare pentru atingerea pragului de sub 9% pana
in 2030, conform obiectivelor stabilite de Cadrul Strategic pentru Cooperare Europeani in Educatie si
Formare (ET 2030).

In evaluarea impactului masurilor de sprijin existente, inclusiv a Programului-pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii si elevii din unititile de invitimant preuniversitar de stat, derulat
initial prin Ordonanta de urgentii a Guvernului nr. 72/2016, aprobati prin Legea nr. 92/2017, si ulterior
extins prin OUG nr. 92/2017 si OUG nr. 97/2018, aprobate prin Legea nr. 107/2018 si Legea nr. 201/2019,
s-a constatat necesitatea extinderii acestuia la un numér mai mare de unititi scolare si pentru o perioadi mai
indelungata, astfel incat si acopere intregul ciclu educational.

Avand in vedere faptul ca, fird masuri imediate si sustinute, exista riscul unei agravéri a fenomenului de
parasire timpurie a scolii, se impune implementarea urgentad a acestor politici educationale. in lipsa unor
interventii rapide si eficiente, Romania riscd si nu i indeplineasci obiectivele asumate privind echitatea gi
accesul universal la educatie, in conformitate cu standardele europene si angajamentele asumate la nivel
international.

Incepéand cu data intrérii in vigoare a prezentei ordonante de urgenti si pana la sfarsitul anului calendaristic
2026 perioada desfasurarii activitatii didactice, prescolarilor si elevilor din unititi de invafimant preuniversitar
de stat, denumite in continuare unitati-pilot, li se acorda, cu titlu gratuit, un suport alimentar, consténd intr-un
pachet alimentar sau intr-o masi caldd pe zi, in limita unei valori zilnice de 16,50 lei cu TVA/beneficiar.

Pentru mentinerea sinatatii prescolarilor si elevilor, in cadrul programului-pilot se vor distribui numai
produse alimentare obtinute in unitati autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranfa alimentelor in
vigoare.
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Produsele distribuite vor respecta cerintele prevdzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului
European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria L, nr. 304 din 22 noiembrie 2011,
cu modificarile si completérile ulterioare.

Autoritatile administratiei publice locale, institutiile si autorititile cu atributii in domeniul educatiei au
obligatia si urmireasci si sa verifice buna desfasurare a procesului de aprovizionare privind distributia citre
elevi a pachetului alimentar.

Controlul respectdrii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico - sanitare prin care
pachetul alimentar este oferit catre elevi/ prescolari, precum si al respectirii unei alimentatii corespunzitoare
din punct de vedere nutritional, in unititile de invatimant preuniversitar, se exercitd de catre personalul
imputernicit de Ministerul Sanatafii din cadrul directiilor de sintate publicd judetene si a municipiului
Bucuresti.

Unitatile care produc, prepar, transportd i distribuie alimente in cadrul acestui program sunt supuse
controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de cétre personalul de
specialitate din cadrul directiilor sanitar- veterinare si pentru siguranta alimentelor judeten, respectiv a
municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 625/2017 al Parlamentului
European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitéi oficiale efectuate
pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sanétatea si bunistarea
animalelor, sanitatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr.
652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor
(CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1.999/74/CE, 2007/43/CE,
2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr.
882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a

Consiliului.

Pachetul alimentar trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie s&natoasa in
unitatile de invitimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sinititii publice nr. 541/2025 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor i scolarilor i a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sin#toase pentru copii si adolescenti, conform Anexa 1 atasata.

Produsele provin din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor aflate
pe teritoriul Roméniei, si se distribuie sub formd ambalatd, cu respectarea prevederilor legale in vigoare,
referitoare la conditiile sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la
etichetare, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar - veterinare si pentru
siguranta alimentelor.

Transportul si distributia zilnicd pentru elevii/prescolarii Liceului Tehnologic Bucecea din Orasul
Bucecea, judetul Botosani, in anul calendaristic 2026 se va realiza in conformitate cu prevederile H.G. 1171
/2025 privind instituirea Programului national "Masa sénatoasa".
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Durata contractului:
Contractul se va derula in anul calendaristic 2026-de la semnarea acestuia de catre ambele parti, pe perioada
desfasurdrii cursurilor corespunzitoare anului calendaristic 2026, conform prevederilor din H.G. nr. 1171/2025.

Suportul alimentar nu se acord pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Contractul va avea urmatoarele perioade:

Durata Valoare cu TVA
01.04.2026- 31.12.2026 1.468.629,70 lei

Total beneficiari: 761

Totusi, atat durata cat si valoarea pot suferi modificari, in functie de data semnarii contractului.

Evidenta cantitdfilor solicitate, distribuite si consumate

Numirul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si elevi prezenti la
cursuri, care va fi comunicat de cétre coordonatorii pe structuri, respectiv coordonatorul local, operatorului
economic, zilnic in intervalul orar 07.00 — 07.30. Dupa semnarea acordului cadrul, reprezentantul unitafii de
invafamant (coordonatorii pe structuri), va stabili de comun acord, impreuna cu reprezentantul operatorului
economic, ora exacta la care se vor prelua comenzile si ora exacta la care se vor livra comenzile

De mentionat, faptul ci, in timpul vacantelor, numarul de prescolari si elevi se poate modifica prin
transferuri ale elevilor in sau din unitatea de invaimant.

Modalitatea de distribuire a suportului alimentar pentru Liceului Tehnologic Bucecea din Orasul Bucecea,
judetul Botosani

Reprezentantul unititii de invagimant va notifica operatorul economic, cu privire la modificarile care vor
surveni cu privire la numirul de elevi/prescolari inscrisi la cursuri, la inceputul fiecdrui modul de invitare.
Totodatd, reprezentantul unititii de invifimant stabileste modalitatea prin care se va face prezenta
elevilor/prescolarilor si va comunica operatorului economic, zilnic, numarul de pachete alimentare care li se vor
distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Cantititi maxime zilnice: 761 pachete alimentare/zi de curs; 89037 pachete total.

Cantitatile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul prescolarilor, respectiv elevilor, prezenti
in fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate scolar3 beneficiara va tine evidenta cantitatilor de produse consumate, care trebuie sa
contina categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitate/portie, numarul de portii si numérul de zile de scoald,
precum si evidenta numérului de copii.

Fiecare unitate scolard beneficiara va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distribuire a produselor alimentare, precum si confirmarea documentelor care s ateste calitatea si
siguranta produselor alimentare distribuite.

Operatorul economic va pistra si va prezenta organismelor de control competente documentele care sa
ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Avizele de insotire a mérfii vor avea anexat declaratia de conformitate.

Unitatea scolara are obligatia de a pistra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.
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e Modalititi si conditii de plati

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueazi de citre ordonatorii principali de credite, la
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativ §i cantitativi, intocmite si aprobate de
unititile de invatimant-pilot.

Autoritatea contractanti nu acordi avans de executie. Plata valorii contractului se va efectua pe bazé de
procese-verbale de receptie lunare, in limita sumelor alocate de la bugetul de stat.

Lunar, autoritatea contractant va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numirului de copii scolarizati in luna precedentd care se va corela cu situatia
existent la operatorul economic.

SPECIFICATII TEHNICE
Prestarea serviciilor de livrare a pachetului alimentar se va efectua o data pe zi, dupd cum urmeaza:
DENUMIRE COD CPV TERMEN PRESTARI SERVICII
SERVICII
Servicii de catering cod CPV 55524000-9| Orientativ: Zilnic (de Luni - Vineri),
,,Masa sanatoasa’’ Servicii de cateringintre orele 8.30- 9.50,
in Orasul Bucecea, pentru scoli - Elevi invatamant gimnazial, liceal si
Judetul Botosani profesional la ora 8.30

- Prescolari la ora 9.30

- Elevi invatamant primar la ora 9.50

Dupa semnarea contractului, reprezentantul unitatii dej
invatimant (coordonatorii pe structuri), va stabili de|
comun acord, impreuna cu reprezentantul operatorului
economic, ora exacta la care se vor prelua comenzile si
ora exacta la care se vor livra comenzile.

Notificari privind modificarea numarului de elevi

In cazul in care conform legislatiei in vigoare programul scolar se modifica iar numarul de elevi prezenti la
cursuri scade unitatea de invatamant va notifica operatorul economic cu 24 ore inainte pentru diminuarea
numarului de portii sau anuntarea suspendarii obligatiei de a livra portii pe ziua/perioada respectiva .

Exemple de cazuri:

-suspendarea cursurilor in caz de pandemie cu SARS COV 2

- suspendarea cursurilor ca urmare a unor acte normative centrale sau locale

-implementarea unui sistem prin care elevii vor participa la cursuri prin rotatie.

-intreruperea /suspendarea cursurilor in caz de dezinsectie a salilor de clasa, greve sau alte manifestari.
Exemplele de mai sus nu constituie o lista exhaustiva de motive pentru care unitatea de invatamant are dreptul
sa ceara suspendarea prestarii serviciilor ofertate.

CENTRALIZATOR ESTIMATIV PRIVIND PERIOADELE DE DISTRIBUIRE A MESELOR
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Nr. Perioada Numar maxim
crt de portii
1 01.04.2026- 31.12.2026 89037

Numaraul de zile si numarul de prescolari si elevi a fost estimat pentru a acoperi necesarul pentru tot anul
calendaristic 2026.

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari si elevi prezenti in fiecare
unitate scolara. Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare, iar
acesta din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de beneficiari prezenti la cursuri.
Ficcare unitate de invatamant beneficiara va tine evidenta cantitatii de produse consumate. Mentionand
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si numarul de zile de scoala,
precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/ Prestatorul autorizat/ inregistrat in unitatile inregistrate/ autorizate sanitar — veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si
tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta
acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii.

Autoritatea contractanta are dreptul de a _suplimenta sau diminua cantitatile de servicii (prestatiile),
respectiv_portiile, in raport de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii_contractante, pe
durata derularii contractului, fara modificarea tarifului (pretului) unitar pentru prestarea de servicii la
destinatia finala. in limita fondurilor bugetare alocate.

Pachetul alimentar trebuie sa contina un meniu tip sandvici si un fruct (care va fi diversificat).

La prepararea pachetului alimentar se vor folosi ingrediente cu urmatoarele gramaje:

Ingredient Cantitate Procent din greutatea
totald a pachetului
Produse de panificatie din faina integrala (paine feliata, batoane | 80 g Maxim 50%
sau ciabatta)
Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40¢g Minim 25%
Legume (rosii, castraveti, salata sau alte produse similare) minim | 40 g Maxim 25%
doua tipuri de legume/pachet.
Fruct - la alegere: mir,portocala, banana, mandarina/clementina etc. (tipul de fruct livrat va fi diferit pentr
doua zile consecutive, minim trei tipuri de fruct saptamanal)
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Exemplificare produse pentru pachet alimentar:

Varianta nr. 1

Nr. ] Grame
crt Aliment Minim Maxim
1 P3ine fellata/F)aton/C:abatta —faina 60 80
integrala
2 Muschi tiganesc 50 60
3 Cascaval 20 30
4 Salata verde 10 20
5 Ardei rosu gras 20 20
6 Portocale 100 120
Varianta nr. 2
Nr. . Grame
crt Aliment Minim Maxim
1 Paine fehata/.baton/c:abatta— faina 60 80
integrala
2 Piept de pui 50 60
3 Cascaval 20 30
4 Salata verde 10 20
5 Rosii feliate 20 30
6 Clementine 100 120
Varianta nr. 3
Nr. ) Grame
crt Allment Minim Maxim
1 Paine fehaté/?aton/Cjabatta —faina 60 30
integrala
2 Pulpe de pui dezosate 50 60
3 Unt minim 60%/Mozzarela 20 30
4 Salata verde 10 20
5 Castraveti 20 30
6 Mandarine 100 120
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Varianta nr. 4

Nr. . Grame
crt Alment Minim Maxim
1 Paine fellata/Paton/C:abaﬂa — faina 60 80
integrala
2 Muschi file 50 60
3 Unt minim 60% 20 30
4 Salata verde 10 20
5 Rosii felii/ castraveti felii 20 30
6 Banane 100 120
Varianta nr. 5
Nr. . Grame
crt Aliment Minim Maxim
1 Paine fellata/Paton/C:abatta — faina 60 80
integrald
2 Pastrama 50 60
3 Cremaé de branza 20 30
4 Rosii/morcov 10 20
5 Varza 20 30
6 Mere 100 120

Persoana desemnatd din scoald va realiza impreund cu furnizorul meniu pentru o perioada de 10
zile cu tipul sandviciului si fructului ce vor fi livrate zilnic.Pachetele alimentare-tip sandwich vor fi vidate

individual sau in atmosfera controlata.

Oferta va contine: sectiunea tehnica care va contine date privind autorizatiile, personalul, descrierea
produselor, tratarea cazurilor speciale, gramaje, modul de ambalare si livrare, graficul de livrare, sectiunea
financiara cu defalcarea costurilor cu materia prima, prepararea si distributia.

Pentru pachetul alimentar ofertat se va prezenta in cadrul propunerii tehnice depuse declaratia nutritionala

vizata de medicul specialist(nutritionist).

Se va prezenta in cadrul propunerii tehnice contract de consultanta de specialitate in domeniul nutritional.

Unitdtile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program-pilot sunt
supuse inspectiei sanitare de stat realizata, conform competentelor in verificarea conformitdfii cu legislatia
privind hrana pentru animale si produse alimentare si cu normele de sanatate animala si de bundstare a
animalelor, cu modificirile si completdrile ulterioare. (Se va prezenta contract de dezinfectie, dezinsectie si
deratizare.)

Se va prezenta contract incheiat cu firma de preluare deseuri alimentare si non-alimentare.
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siguranta alimentelor §i sunt pistrate pan la servire in unititile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-
sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactoza sau alte probleme de naturd
medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea
necesari se prevad ulterior semnarii contractului, fiind specificate pentru fiecare gcoala si elev. Dupa semnarea
contractului, precum si pe parcursul derularii contractului, fiecare reprezentant al unitatii de invatamant, va
informa prestatorul cu privire la numarul de copii din grupele speciale de consumatori.

Pentru copiii care din motive religioase nu pot consuma tipul de sandvici propus se va prezenta silivrao
varianti de sandvici fara carne/vegetarian.

Tipul de hrani de regim si cantitatea necesard vor fi comunicate operatorului economic cu o zi inainte,
fiind specificate pentru elev.

La cererea motivata a elevului major/parintilor/reprezentantului legal/ocrotitorului legal, formulata in
scris si insotita, dupa caz, de un document justificativ, inregistrata la Secretariatul unitatii de invatamant,
prescolarii si elevii care din considerente de natura medicala sau religioasa, au restrictii alimentare beneficiaza
de masa sanatoasa adecvata situatiei acestora , in limita valorii zilnice prevazute. Documentele justificative care
insotesc cererea elevului major/parintilor/reprezentantului legal/ocrotitorului legal pot fi urmatoarele:

a) Documente medicale care sa ateste intolerante/alergiialimentare sau afectiuni cronice, dupa caz, care sa
il determine pe elevul major/parintilor/reprezentantului legal/ocrotitorului legal sa formuleze o alta
optiune alimentara;

b) Declaratia pe propria raspundere a elevului major/parintilor/reprezentantului legal/ocrotitorului legal
referitoare la apartenenta lui la o religie care restrictioneaza consumul anumitor alimente, potrivit
modelului prevazut in Hotararea 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa”
in anul 2026.

Calitatea produselor
Toate alimentele si ingredientele folosite la pregatirea si prepararea hranei trebuie sa [ie proaspete

pentru a nu pune in pericol sanatatea copiilor.
Produsele alimentare trebuie si se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul (CE) nr. 2073/2005

al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile
si completdrile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si se incadreze in prevederile Regulamentului (UE) nr.
1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari
comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79,
(CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, SR 1286/A1/1997 —Brénzeturi cu pastd oparitd
(cagcaval).
in cadrul Propunerii Tehnice, ofertantii vor prezenta procedurile interne de verificare si mentinere a
calitatii produselor, care trebuie si includd: Descrierea procesului de control al calitatii, de la receptia
ingredientelor pani la livrarea produselor; Metode de verificare a prospetimii si conformititii materiilor prime
utilizate; Monitorizarea conditiilor de productie si depozitare pentru prevenirea contamindrii; Criterii de evaluare
a conformittii produselor finite si eliminarea celor neconforme; Proceduri de remediere si inlocuire a produselor
care nu respectd standardele de calitate; Certificari relevante aplicabile procesului de control al calitatii
(HACCP, ISO 22000 etc.).Lipsa acestor proceduri atrage respingerea ofertei ca neconforma.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate Potrivit
cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar
ca alimentele sa se adapteze modalitatii de preparare , transport, depozitare, prezentare si servire.
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In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la starea de
sanatate a beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul unitatii de invatamant vor avea dreptul
sa sisteze distribuirea hranei, prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele neconforme cu unele
corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru acestea, in termen de doua ore de la primirea
notificarii.

Daca deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a
contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Siguranta si perisabilitatea microbiologicd

Data limiti de consum a produselor transportate de la furnizor citre unitatea scolard va fi de: 24 ore de
ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitarea in scoli, se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrare, pana la servire, a
produselor alimentare in conditii de igiena legal prevazute, asigurate de catre unitatea de invafamant, conform
indicatiilor producatorului.

Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite se analizeazi doar in laboratoarele autorizate sanitar-veterinar gi pentru

siguranta alimentelor care au metode de analizi acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

*Unitatea de invdifdmant va pdstra 48 de ore probe din suportul alimentar servit prescolarilor si
elevilor, iar operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la fiecare structurd a unitdfii de invajamant
sd fie insofitd de o probd gratuitd a suportului alimentar.

Probele alimentare pentru sandvisuri, ca parte a procesului de asigurare a siguranfei alimentare, sunt
esantioane din produsele finite care trebuie pdstrate in anumite condifii §i pentru o perioadd specificd, pentru
a putea fi testate in cazul aparitiei unor probleme de siguranjd alimentard sau suspiciuni de contaminare.

Aceste probe sunt prelevate pentru a verifica dacd produsele finite (sandvisurile) respectd normele
sanitare si de sigurand alimentard impuse de legislatie. latd cdteva elemente importante despre probele

alimentare pentru sandvisuri:

1. Obligatia de prelevare si pdstrare a probelor alimentare

Conform legislatiei in domeniul sigurantei alimentare (Regulamentele UE si legislafia nafionald,
precum Ordinul nr. 111/2008 al ANSVSA in Romdnia), unitdfile care prepard si servesc alimente sunt obligate
sd preleveze gi sd pdstreze probe din produsele alimentare perisabile (precum sandvisurile).

2. Modalitatea de prelevare

Probele trebuie sd fie prelevate la finalul procesului de preparare a sandvisurilor.

Esantionul trebuie sd fie reprezentativ pentru lotul de produse preparate si sd fie prelevat intr-o manierd
igienicd.

O probd alimentard pentru sandvisuri trebuie sd fie de minimum 100 de grame sau, dacd nu este posibil
acest lucru (de exemplu, in cazul unui sandvis foarte mic), sd fie prelevat un intreg sandviy pentru fiecare tip
preparat.

3. Conditii de pastrare
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Probele alimentare trebuie pdstrate la o temperaturd adecvatd, de obicei in condifii de refrigerare, la
temperaturi de 0-9°C.

Probele trebuie pdstrate in containere sigilate §i etichetate corespunzdlor, pentru a se evita
contaminarea §i pentru a facilita identificarea.

Eticheta trebuie sd includd informatii precum data si ora prepardrii, tipul de produs si lotul din care
face parte.

4. Perioada de pdstrare

Probele alimentare trebuie pdstrate pentru o perioadd de 48 de ore. Aceastd perioadd este stabilitd
pentru a permite verificarea eventualelor reclamafii sau investigafii in cazul unor toxiinfectii alimentare sau
altor probleme legate de consumul produsului.

5. Utilitatea probelor alimentare

In cazul in care apare o suspiciune de toxiinfectie alimentard, autoritdfile de conirol (precum Directia
Sanitar-Veterinard §i pentru Siguranja Alimentelor - DSVSA) pot solicita probele alimentare pentru a le analiza
in laborator.

Analiza probelor poate detecta eventuale contamindri microbiologice sau chimice care ar fi putut afecta
sandtatea consumatorilor.

6. Tipuri de contaminanyi verificati in analize

Bacterii patogene: precum Salmonella, Listeria monocytogenes, Escherichia coli.

Contaminanti chimici: cum ar fi reziduurile de pesticide sau metale grele.

Aspecte de igiend generald: verificarea incdrcdturii microbiene generale a produsului.

7. Conformitatea cu HACCP

Prelevarea si pdstrarea probelor alimentare face parte din sistemul HACCP (Hazard Analysis and
Critical Control Points), care urmdreste identificarea si gestionarea riscurilor din lanjul alimentar, de la
preparare la servire.

Respectarea acestor norme este esenfiald pentru prevenirea riscurilor legate de siguranfa alimentard
si pentru protejarea consumatorilor

Cerinfe privind ambalarea, etichetarea si marcarea

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:
PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei
,,produs alimentar preambalat* trebuie indeplinite urmatoarele cerinte: a)pentru cele distribuite de unitatile
de alimentatie publica se va indica la livrare, printr un document scris care insoteste produsele: denumirea
produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii
si sintagma ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

Operatorul economic are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract cu profesionalism si
promptitudine.

Operatorul economic se obligh sd supravegheze prestarea serviciilor, sa asigure resursele umane,
materiale, echipamentele si orice altele asemenea, fie de naturd provizorie, fie definitiva cerute de si pentru
contract, in masura in care necesitatea asiguririi acestora este previzuti in contract sau se poate deduce in mod
rezonabil din contract.

Produsele furnizate trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sandtoasa in
unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului s&natafii publice n r. 541/2025 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si elevilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie si provini din unitigi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalatd, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, la
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conditiile igienco-sanitare i la etichetare, fiind transportate numai in mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrani sinitoasd produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitagi
inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la servire in unititile
de invatamant preuniversitar, in conditii igienco-sanitare si de siguranti a alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre unitatile de fnvatimant numai
cu mijloace auto special frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar, in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare.

Distributia alimentelor se face numai de citre persoane care detin certificate de absolvire a unui curs de
notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educafiei, cercetarii si
tineretului nr. 2.209/4.469/2022, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificirile si completirile
ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, in conformitate cu prevederile
Hotirarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sintatii lucratorilor, cu modificarile §i completérile
ulterioare.

Operatorul economic este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu graficul
de prestare convenit. Totodati este rispunzator atéit de sigurana tuturor operaiunilor si metodelor de prestare
utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

Operatorul economic va pastra si va prezenta organismelor de control competente documentele care sa
ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie
2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentului
(CE) 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
nr. 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a
Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Etichetarea nutritionald trebuie si contind urmitoarele elemente: valoarea energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declatie nutritionald 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grisimi,g, din care

Acizi grasi saturafi, g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub formé de tabel cu numele aliniate,
jar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in form liniar.
i) Mentiune privind lotul, in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub formai zi, luni, an,

nu este necesari inscrierea lotului;
j) Elemente de aventizare, astfel “ Produs distribuit gratuit™;
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k) Denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor;

Conditii pentru transport si distributie

Suportul alimentar este produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
se distribuie sub forma ambalata, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta
produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3, fiind transportat numai cu mijloace de
transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa
caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Operatorii economici vor respecta urmitoarele PRINCIPII in pregitirea pachetului alimentar pentru
elevi:

Hotirirea nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masa sinitoasi"

NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi (Anexa 2)

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invéimant sau la nivelul unitatilor
de tip catering §i care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald
sau nonanimali din care se prepari aceste mancaruri trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii
permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gitire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de méncare servite; de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de exemplu, supa cu gilusti si friptura
cu garniturd din paste fdinoase, ci din legume.

5, Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omlet la
cuptor.

6. Se recomandi imbogtirea ratiei in vitamine i saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adiugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigci, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrati trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invitimant in care se desfagoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.
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SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizifie publica de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generaleSe vor furniza:

a) masa caldi preparati conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea mancérii pentru
copii, previzute in anexa nr. 2 la hotérare;

b) pachet alimentar: produse de panificatie din fiina integrali - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum
50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte - 40 g - minimum
25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g -
maximum 25% din greutatea totald a pachetului.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/Inregistrate sanitar-veterinar §i pentru
siguranta alimentelor §i sunt pistrate pand la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute
de la livrare, in unititile de invatAmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei i al internetului sau a scolarizérii elevilor la
domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea
de invatimant, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse §i servicii de transport, incluzand si serviciile de colectare si
transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind
regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei i servicii de transport, incluzand
si serviciile de colectare si transport al degeurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform
legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite §i consumate

2.1. Fiecare unitate de invatimant beneficiard a Programului national ,Masd sindtoasd“ va {ine evidenta
cantititii de produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numdrul de portii $i numirul de zile de gcoald, precum si evidenta numérului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale §i
tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum i documentele care sa ateste calitatea si siguranta
acestora, dupa caz; unitatile de invitimént au obligatia de a piistra avizele de expeditie aferente fiecirei
distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pet.
1 vor pastra documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani, incepand de la sférsitul anului intocmirii
acestora.

3. Calitatea produselorProdusele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificérile
si completirile ulterioare.Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozi, gluten
sau alte probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrani de regim si cantitatea necesari se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare
scoald si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologica Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la
furnizor citre unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;
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b) 24 de ore de la momentul ambaldrii, pentru sandviciuri.In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt
asigurate conditiile de manipulare $i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, condifii care si poatd fi monitorizate si
controlate.Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranti a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar - unitatea
de invatimant.Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, respectiv elev sau pregcolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa detind
certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului _ministrului _sAnftatii  si al ministrului _educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile §i completirile ulterioare, i fisd de aptitudini specifice
activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatitii lucritorilor, cu modificarile si completérile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcareProdusele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare
urmitorul element: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.In cazul produselor alimentare care nu se supun
prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document scris care
insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o mentiune privind
lotul, respectiv data producerii §i sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisatd la loc vizibil §i va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau intolerante.

9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile Ordonantei de
urgent a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor,aprobata cu modificéri §i completari prin Legea nr.
17/2023, cu modificarile si completirile ulterioare.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definifiei "produs alimentar preambalat” trebuie
indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitiile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document scris care
insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind
lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

Conform HG 1171/ 2025 — Hotarare privind instituirea Programului National “Masa sanatoasa”, art. 8, alin (4):
in vederea asiguririi conditiilor igienico-sanitare, pentru unititile de invaimant care nu au cantin, produsele
care fac obiectul suportului alimentar trebuie livrate in portii individuale, in ambalaje alimentare care sa
respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insotite de

tacimuri de unici folosinti care permit consumul in conditii optime de igiend — ofertantii vor livra pachetele

alimentare in portii individuale, in ambalaje alimentare, insosite de tacamuri de unica folosita.

Produsele alimentare livrate cu ambalajul deteriorat sau nesigilat corespunziitor vor fi respinse, nefiind
conforme cu cerintele de igieni si siguranti previizute de legislatia in vigoare.
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Ofertantii trebuie si asigure inlocuirea produselor neconforme prin livrarea a 3 sandvichuri suplimentare, in
fiecare zi, pentru fiecare unitate de Invatimant, astfel incat si fie acoperite eventualele neconformitati, fard
costuri suplimentare pentru beneficiar. Se va prezenta in cadrul propunerii tehnice planul de rezerva in caz de
probleme logistice sau indisponibilitate temporar a ingredientelor si procedura de gestionare a eventualelor
sesizéri privind calitatea produselor.

e Garantia de buni executie

Operatorul economic va constitui garantia de buna executie in cuantum de 5% din valoarea contractului,
in termen de 5 zile lucritoare, de la data semnarii contractului, prin virament bancar sau printr-un instrument de
garantare emis de o institutie de credit din Romania sau din alt stat sau de o societate de asigurdri, in conditiile
legii si devine anexi la contract, conform prevederilor art. 39 din H. G. nr. 395/2016 sau prin retineri succesive
din sumele datorate pentru facturile partiale, conform prevederilor art. 40 din H. G. nr. 395/2016.

Autoritatea contractantd are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buni executie, in limita
prejudiciului creat, daci operatorul economic nu livreaza, livreaza cu intirziere sau livreaza necorespunzator
suportul alimentar prin raportare la obligatiile asumate prin prezentul contract. Anterior emiterii unei pretentii
asupra garantiei de bun executie, autoritatea contractanta are obligatia de a notifica acest lucru furnizorului,
precizind totodata obligatiile care nu au fost respectate.

Garantia astfel constituitd este destinatd acoperirii eventualelor prejudicii suferite de autoritatea
contractantd in executarea prezentului contract, inclusive in perioada de garantie sau in cazul rezilierii
contractului din motive imputabile de autoritatea contractanti, precum si in cazul prejudiciilor produse in
executia obiectului contractului, din vina furnizorului, ori in alte situatii previzute in lege. in cazul in care
prejudiciul produs de operatorul economic este mai mare decét cuantumul garantiei de buni executie, operatorul
economic este obligat si despigubeasci autoritatea contractanti integral si intocmai.

Autoritatea contractantd se obligi sa restituie garantia de buna executie, in termen de 14 zile de la data
incheierii procesului-verbal de predare-primire, receptie calitativi, daci achizitorul nu a ridicat pana la acea dati

pretentii asupra ei.

e Pretul pe unitate de produs

Limita valorici zilnici este de 16,50 lei (inclusiv TVA)/ pachet alimentar pentru elev. Acest pre{
cuprinde pretul produselor, cheltuielile privind depozitarea, transportul si distributia acestora la beneficiarul
final.

e Cantititile totale contractate

Pachete alimentare — maximum 89037 pachete

Pentru pachetul alimentar acordat elevilor Liceului Tehnologic Bucecea, valoarea maximi a
contractului este de 1.468.629,70 ( inclusiv TVA) (valoarea a rezultat ca urmare a apliciirii urmitoarei
formule de calcul: nr. maxim prescolari/elevi X nr. zile curs X valoarea suportului alimentar). Achizitorul
nu este obligat si cheltuiasci intreaga sumai.

MODUL DE INTOCMIRE A OFERTELOR

Informatii generale referitoare la modul de prezentare a ofertei

Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indicd, motivat,
in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea financiara sunt confidentiale,
clasificate sau protejate de un dreptr de proprietate intelectuald, in baza legislaiei in vigoare.
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Oferta, in original, trebuie tiparitd sau scrisd olograf si va fi semnatd de reprezentantul autorizat
corespunzator si angajeze ofertantul in contract. in cazul in care aceasta este semnati de o altd persoani, aceasta
va prezenta o imputernicire in acest sens.

Ofertantul va inscrie pe plic urmitoarele informatii:

- Numele si adresa ofertantului;

- Numele si adresa autoritdtii contractante;

- Titlul contractului;

- Termenul limita;

- Mentiunea de a nu se deschide plicul pani la data de ....... (data deschiderii conform anuntului)

Daca plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus, autoritatea contractantd nu isi asuma nicio
responsabilitate pentru raticirea ofertei.

Documentele de participare la procedura se primesc de autoritatea contractantd numai dacé sunt intacte,
sigilate si se pastreazd de aceasta, pand la data si ora deschiderii procedurii.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada de
valabilitate stabiliti de citre autoritatea contractanta si trebuie numerotati fiecare pagind, de citre ofertant sau
de citre o persoand imputernicita legal de acesta si sa fie insotitd de un OPIS.

Operatorul economic are obligatia de a depune oferta in forma stabilitd in documentatia de atribuire, la
adresa si pand la data si ora limita pentru depunere, stabilite in anuntul de publicitate/documentatia de atribuire
a achizitiei si isi asumi riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora.

Oferta care este depusi la o alti adresa decat cea stabilitd de autoritatea contractantd prin documentatia
de atribuire/anuntul de publicitate sau dupa expirarea datei limitd pentru depunerea ofertei, va fi respinsa,
urmand a se returna nedeschisa.

Ofertantul are dreptul de a depune o singura ofertd, cu obligatia ca aceasta si nu se abati de la cerintele
prevazute in documentatia de atribuire.

Notd:

- 1in cazul in care existd incertitudini sau neclarititi in ceea ce priveste anumite documente prezentate,
Autoritatea contractant3 iti rezervi dreptul de a solicita detalii, preciziri sau confirmari suplimentare
atat de la ofertantul in cauzi, cat si de la autorittile competente care pot furniza informatii in acest sens.

- Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in sarcina operatorului economic. Ofertele
depuse la o alti adresd decét cea stabilitd in cadrul anuntului de publicitate sau dupd expirarea datei
pentru depunere vor fi respinse din cadrul procedurii.

- In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens documentele
respective trebuie si fie semnate i parafate conform prevederilor legale.

Propunerea tehnica se elaboreazi in concordanta cu cerintele cuprinse in prezentul caiet de sarcini in asa fel

incét sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaludrii tehnice.

Propunerea financiard se elaboreazd in asa fel incat sd asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare

evaludrii financiare.

Se depune impreuni cu oferta si urmitoarele documente:

1. Scrisoarea de inaintare (Formularul nr. 1);

2. Imputernicirea legala (semnatd de citre reprezentantul legal, in original, in situatia in care

documentele nu sunt semnate de citre administrator/ reprezentant legal. Prin imputernicire se va
autoriza semnatarul ofertei sa angajeze ofertantul in procedura pentru atribuirea contractului.

Oferta si modul de prezentare

Oferta va contine urmitoarele documente:
1. Documente de calificare;
2. Propunere tehnicd;
3. Propunere financiari.
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Se va prezenta Opis oferta, impreuna cu oferta numerotata, conform sectiunii formulare.

DOCUMENTE DE CALITATE

Se vor prezenta urmatoarele documente:

1.

Formularul nr 0 — Scrisoare de inaintare, impreuna cu Opisul numerotat;

2. Ofertantii participanti la procedurii trebuie si dovedeasci o formi de inregistrare in conformitate

cu cerintele legale din tari in care este stabilit operatorul economic, conform art. 173 alin.(1) din Legea
nr. 98/2016. in domeniul de activitate al acestora trebuie si se regseasca corespondentul CAEN aferent
obiectului contractului, respectiv Cod CAEN 5621 Activitdi de alimentatie (catering) pentru eveniment,
dar si Cod CAEN 1071 Fabricarea painii; fabricarea prajiturilor si a produselor proaspete de patiserie.
Aceasta clasa include: fabricarea produselor proaspete de brutarie: paine si alte specialitati de paine
(chifle).

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei:

- Ofertantul va prezenta certificat constatator emis de ONRC, nu mai vechi de 30 de zile;

- Ofertantul va prezenta autorizatiile/avizele sanitar-veterinar emise de autoritétile competente:
a) dovada inregistrarii sanitar-veterinare de pe teritoriul tarii a furnizorului/ producatorului ce
va livra pachetul alimentar, pentru CAEN 5621 Activitdyi de alimentatie (catering), CAEN I 071
Fabricarea painii; fabricarea prajiturilor si a produselor proaspete de patiserie. Aceasta clasa
include: fabricarea produselor proaspete de brutarie: paine si alte specialitati de paine (chifle).
b) dovada autorizarii/inregistrarii DSP pentru CAEN 5621 Activitdfi de alimentajie (catering),
CAEN 1071 Fabricarea painii; fabricarea prajiturilor si a produselor proaspete de patiserie.
Aceasta clasa include: fabricarea produselor proaspete de brutarie: paine si alte specialitati
de paine (chifle)..

c) dovada autorizarii/inregistrarii unui sistem HACCP;
d) ofertantul va prezenta autorizafia DSVSA pentru mijlocul/mijloacele de transport al
produselor alimentare, sau echivalent, conform Ordinului MR 976/1998,

- dovada ca persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sandtatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completirile ulterioare,
si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sinatdgii lucritorilor, cu modificarile si
completirile ulterioare.

Neincadrarea ofertantilor. tertilor sustinitori si subcontractantilor in situatiile previizute la art.
164. 165, 167 si 59, 60 din Legea nr. 98/2016.

Modalitatea prin care poate fi demonstraté indeplinirea cerintei: se vor prezenta formularele:
Formularul nr. 2- Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 164 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;

Formularul nr. 3 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificérile ulterioare;

Formularul nr. 4 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificérile ulterioare ;

Formularul nr. 5 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 59-60 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare.
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- Lista subcontractorilor (formular 9) + acordul/acordurile de subcontractare — doar daci este cazul;

- Acordul de asociere (formularul 8) — doar daci este cazul;

- Caziere judiciare- pentru societate si pentru asociati/ administratori in termen de valabiliatte (6 luni dela
data emiterii);

- Certificat de atestare fiscala pentru societate, emis de ANAF, din care sa rejasa ca ofertantul nu are
datorii la bugetele consolidate de stat (valabilitate 30 de zile de la data emiterii);

- Certificat de atestare fiscala pentru sediul principal, din care reiese ca ofertantul nu are datorii la bugetele
locale (valabilitate 30 de zile de la data emiterii); pentru sediile secundare, se va prezenta declaratie pe
propria raspundere privind lipsa datoriilor la bugetele locale;

- Formularul nr. 12- FORMULAR DE CONSIMTAMANT PENTRU PRELUCRAREA DATELOR

CU CARACTER PERSONAL

4. Formularul nr 1 - Declaratie privind privind principalele prestari de servicii similare in ultimii 3
ani;

5. Experienta similara

In conformitate cu art. 179 lit. b) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, coroborat cu art. 178, alin.
(2) din acelasi act normativ, se solicitd ca ofertantii sa prezinte o listii a serviciilor furnizate in ultimii 3 ani
(calculati de la data limitd pentru primirea ofertelor; modul de calcul al perioadei nu va fi afectat de eventualele
decaliri ale termenului limitd prevazut in anuntul de participare publicat initial) din care s rezulte c3 ofertantul
a furnizat servicii de naturi similari, celor care fac obiectul contractului ce urmeazi a fi atribuit, in valoare de
minim 1.323.089,82 lei fara TVA. Prin servicii de natura similara celor care fac obiectul contractului se
intelege servicii de catering, servicii de organizare evenimente/conferinte care include si servicii de catering.

Operatorul economic are obligatia de a arata gradul de indeplinire al contractelor.
Documentele prin care operatorii economici pot indeplini cerinta privind experienta similara sunt urmatoarele,
fara a se limita la, enumerarea nefiind comulativa:
- copii ale unor pirti relevante ale contractelor pe care le-au indeplinit;
- certificate de predare-primire;
- recomandari;
- procese-verbale de receptie;
-certificiri de buna executie;

- certificate constatatoare
- si/ sau orice alte documente emise sau contrasemnate de catre o autoritate sau de catre clientul beneficiar, din

care sa rezulte beneficiarul, serviciile prestate, perioada (inclusiv data incheierii contractului).

In cazul in care documentele prezentate nu sunt relevante, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a solicita
informatii si documente suplimentare, inclusiv de la beneficiarul/beneficiarii final(i) al serviciilor care fac
obiectul contractului prezentat drept experienta similara, pentru confirmarea celor prezentate de ofertant.

Precizari: Pentru contractele a caror valoare este exprimata in alta valuta decat in lei, pentru calculul echivalentei
se va avea in vedere cursul mediu anual in lei/valuta comunicat de BNR pentru fiecare an in parte. Documentele
prezentate pentru indeplinirea cerintei privind experienta similara trebuie sa ateste faptul ca serviciile au fost
prestate de citre un ofertant, solicitdndu-se dovedirea faptului ci au fost receptionate de beneficiar in cadrul
perioadei de 3 ani calculatd conform art. 13 alin (1), lit.b) din Instructiune ANAP nr. 2/2017.

Nota: In cazul in care mai multi operatori economici participa in comun la procedura de atribuire, indeplinirea
cerintelor privind capacitatea tehnica si profesionala se demonstreaza prin luarea in considerare a resurselor
tuturor membrilor grupului, iar autoritatea contractanta solicita ca acestia sa raspunda in mod solidar pentru
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executarea contractului de achizitie publica. In conformitate cu art 14 alin. 3 lit. b) din Instructiune ANAP nr.
2/2017, in situaia in care operatorul economic, ce prezinti respectiva experient, a realizat servicii in calitate
de subcontractant in contractul prezentat drept experienta similard pentru un antreprenor general, cu conditia ca
respectivele servicii si fie confirmate de antreprenorul general, iar beneficiarul final a atestat faptul ca
respectivul operator economic a avut calitatea de subcontractor.

PROPUNEREA TEHNICA
In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va depune urmatoarele documente:

1. Resurse umane:

Operatorul economic va prezenta o listd cu persoanele implicate in derularea contractului. Trebuie sd
dovedeascd ci are un numdr minim de 4 angajati din care cel putin unul sa fie calificat bucatar. Se va atasa
propunerea tehnica documentul de calificare si documentul care atestd forma de colaborare (contract de muncd/
colaborare sau alte forme contractuale). Aceasta va contine si dovada absolvirii cursurilor de igiena.

Fiecare persoani/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mengine un grad ridicat
de igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Oricarui lucritor care suferd de o boald (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese, toxiinfectii
alimentare, etc) sau purtitor a unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, nu i se va permite si manipuleze
alimentele ori si intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daca exista posibilitatea
de contaminare direct sau indirecti.

2. Resurse tehnice:

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre unitatile scolare, numai cu mijloace
auto speciale, frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranfa alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei in vigoare. Se solicita minim urmatoarele:

- Mijloace de transport: minim 3 autovehicule care detin Autorizatie sanitar veterinara pentru mijloace de
transport al produselor de origine animala emisa de DSVSA; se va face dovada modului de acces la
mijloacele de transport (lista mijloacelor fixe, contracte de inchiriere cu valabilitate minima de un an,
etc.)

- Punct de lucru autorizat DSVSA pentru obiectivul catering valabil la momentul prezentarii, precum si
pe perioada derularii contractului conform Ordinului ANSVSA 111/2018;

. Cerinte specifice privind deseurile alimentare

o deseurile alimentare nu trebuie lasate sd se acumuleze in camera pentru alimente;

e deseurile alimentare trebuie depozitate in containere inchise; aceste containere trebuie sa fiedeo
constructie adecvati, pistrate intacte, si unde este necesar, usor de curatat si dezinfectat;

e spatiile de depozitare a degeurilor trebuie create si administrate in aga fel inct sa poata fi mentinute
curate si pentru a se preveni aparitia i raspandirea germenilor, contaminarea alimentelor, a apei
potabile, echipamentului si a spatiilor;

e copie xerox contract incheiat cu firma de preluare deseuri alimentare si non-alimentare.
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4. Garantia de participare
Ofertantul va constitui garantia de participare de 1 % din valoarea contractului in suma de 13.230,90 lei..

Perioada de valabilitate a garantiei de participare va fi cel putin egald cu perioada de valabilitate a ofertei,
respectiv 4 luni la data limita de depunere a ofertei stabilita prin anunful de participare publicat.

Garantia de participare trebuie si fie irevocabila si si fie constituita in suma si pentru perioada de valabilitate
previzute in documentatia de atribuire.

Garantia de participare sau, dupi caz, garantia de bund executie trebuie s fie irevocabila, neconditionata si se
constituie prin:

a) virament bancar;

b) instrumente de garantare emise in conditiile legii, astfel:

(i) scrisori de garantie emise de institutii de credit bancare sau de institutii financiare nebancare din Roménia
sau din alt stat;

(ii) asigurdri de garantii emise:

- fie de societiti de asigurare care detin autorizatii de functionare emise in Romania sau intr-un alt stat
membru al Uniunii Europene si/sau care sunt inscrise in registrele publicate pe site-ul Autoritatii de
Supraveghere Financiard, dupi caz;

- fie de societati de asigurare din state tere prin sucursale autorizate in Roménia de catre Autoritatea de
Supraveghere Financiard;

¢) prin depunerea la casierie a unor sume in numerar daci valoarea este mai micé de 5.000 lei;

d) prin retineri succesive din sumele datorate pentru facturi partiale, in cazul garantiei de buni executie;

¢) prin combinarea a doud sau mai multe dintre modalitatile de constituire prevazute la lit. a) - ¢), iIn cazul
garantiei de bund executie.

Instrumentul de garantare sau ordinul de virament se transmite impreun cu oferta si celelalte documente ale
acesteia, cel mai tarziu la data si ora-limita de depunere a ofertelor.

In cazul viramentului bancar, plata se va realiza in contul contul RO 73TREZ1165006XXX000282 deschis la
Trezoreria Municipiului BOTOSANL

Dupi aceastd data, autoritatea contractanta solicitd ofertantilor clarificari in scopul prezentarii in original a
documentului privind garantia de participare, in cazul in care acesta face parte din categoria documentelor cu
regim special a céror valabilitate este conditionatd de prezentarea in forma originala.

in cazul participarii in comun la procedura de atribuire, garantia de participare trebuie constituiti in numele
asocierii si si mentioneze ca acopera in mod solidar toti membrii grupului de operatori economici.

Garantia de participare emisa in altd limbi se va depune impreuna cu oferta, insofita de traducerea autorizati in
limba roman3, urmand ca ulterior, la solicitarea autorititii contractante s fie prezentatd in forma originald emisd

in statul de resedinta.

Garantia de participare se returneazi de citre autoritatea contractantd in cel mult 3 zile lucratoare de la data
constituirii garantiei de buna executie. In cazul atribuirii unui contract pentru care nu este obligatorie constituirea
garantiei de bund executie, garantia de participare constituiti de ofertantul a cérei oferta a fost stabilitd
castigatoare se restituie de cétre autoritatea contractantd in cel mult 3 zile lucratoare de la data semndrii

contractului.
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Garantia de participare, constituita de ofertantii a ciror ofertd nu a fost stabilita castigatoare, se restituie de cétre
autoritatea contractanti dupa semnarea contractului de achizitie publica cu ofertantul/ofertantii ale carui/caror
oferte au fost desemnate castigitoare, dar nu mai tarziu de 3 zile lucratoare de la data semndrii contractului de
achizitie publici cu ofertantul declarat castigitor.

in cazul in care autoritatea contractantd se afli, in situatia de a anula procedura de atribuire, garantia de
participare se restituie dupa data expirdrii termenului de depunere a unei contestatii cu privire la aceastd decizie,
dar nu mai tarziu de 3 zile lucratoare de la aceastd data.

Dupi primirea comunicirii privind rezultatul procedurii de atribuire, ofertantii ale caror oferte au fost declarate
necéstigitoare au dreptul de a obtine eliberarea garantiei de participare inainte de expirarea termenului de
depunere a unei contestatii dacd transmit autorititii contractante o solicitare in acest sens. Autoritatea
contractantd va restitui garantia de participare in cel mult 3 zile lucritoare de la primirea unei solicitéri in acest

sens.

5. Se va prezenta Oferta tehnicd conform Formularului nr. 8 — Formular de ofertd tenicd

in propunerea tehnic, se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevazute in caietul de sarcini.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incét si se asigure posibilitatea verificarii de cétre Comisia de
evaluare a correspondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative previzute in caictul de sarcini.
Ofertele care nu indeplinesc toate solicitdrile Caietului de sarcini vor fi considerate neconforme.

in situatia in care se constatd ci anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor
Caietului de sarcini, aceasta va fi respinsi ca neconforma.

in situatia in care un ofertant nu depune propunerea tehnici, se considerd ca nu are oferta, drept urmare
nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnici contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus de citre
autoritatea contractanta.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un raport
nutritional adecvat, ofertantii trebuie s prezinte o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a)materie prima/produse alimentare;

b)prepararea hranei;

c)transport.

in cadrul procesului de selectie vor fi considerate ci indeplinesc criteriul privind cel mai bun raport
calitate-pret acele oferte care alocii cel putin 40% din suma disponibilid per beneficiar pentru achizitia de
materie prima.

Ofertele cu o pondere mai mici de 40% a materiei prime sunt considerate neconforme. in acest sens,
operatorii economici trebuie si prezinte si sa fundamenteze, in cadrul ofertei tehnice, o defalcare privind
ponderea materiei prime in pregul total al unui pachet alimentar, iar in cadrul ofertei financiare, sG indice

defalcarea pretului per portie in cele trei categorii precizate.

Propunerea tehnica va fi intocmita in conformitate cu specificatiile tehnice din Caietul de sarcini, astfel incat sa
rezulte ca sunt indeplinite in totalitate cerintele Caietului de sarcini.

Propunerea tehnica se intocmeste astfel incat informatiile cuprinse in aceasta sa permita identificarea facila a
corespondentei cu specificatiile tehnice minime din caietul de sarcini, facilitand procesul de evaluare a ofertelor.

Va fi considerata neconforma acea propunere tehnica care preia prin copiere, sau fara detaliere, termenii de
referinta sau/si fara a respecta ordinea si continutul minim solicitat.
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6. Ofertantul va completa prezenta "Declaratie pe propria raspundere privind respectarea obligatiilor
relevante din domeniile mediului, social si al relatiilor de munca" pentru fiecare operator economic
(ofertant unic/ofertant asociat/ subcontractant). Informatii detaliate privind reglementarile in vigoare la
nivel national si trimiterile la conditiile de munca si de protectie a muncii, securitatea si sanatatea m
munca pot fi obtinute de la Inspectia muncii sau de pe site- ul:

http://www.inspectmun.ro/site/Legislatie/legislatie html - Formularul nr 9.

7. Ofertantul va prezenta Declaratie pe proprie raspundere privind acceptarea conditiilor contractuale
(Clauzele obligatorii sunt imperative). Eventualele propuneri cu privire la clauzele contractului si
eventualele propuneri cu privire la clauzele specifice contractuale se vor formula in scris sub forma de
clarificari, inainte de depunerea ofertei. — Formularul nr 10.

8. Capacitatea de inlocuire a produselor neconforme: Ofertantii trebuie sa asigure inlocuirea produselor
neconforme prin livrarea a 3 sandvichuri suplimentare, in fiecare zi, pentru fiecare unitate de
invigamant, astfel incat sa fie acoperite eventualele neconformitati, féra costuri suplimentare pentru
beneficiar. In acest sens, in cadrul propunerii tehnice, ofertantul va depune o Declaratie pe propria
raspundere privind Capacitatea de inlocuire a produselor neconforme (formular propriu). Lipsa
declaratiei din propunerea tehnica initiala duce la declararea ofertei ca fiind neconforma, acesta
neputand fi depusa dupa data limita de depunere a ofertelor.

Toate costurile necesare implementarii oricaror activitati sau documentatii solicitate prin contract pe baza acestui
caiet de sarcini vor fi suportate de catre prestator, inclusiv costurile cu etichetarea produselor, profitul si
cheltuielile directe si indirecte.

Orice modificare a propunerii tehnice venite din partea prestatorului nu este admisa. Orice modificari ale
propunerii tehnice pot fi aduse numai la solicitarea Autoritatii Contractante si cu acordul prestatorului prin
semnarea unui act aditional la contract. Modificarile care pot fi aduse propunerii tehnice vor fi in limitele permise
de legislatie si cerintele finantatorului, fara a modifica substantial obiectul contractului.

Prestatorul va elabora oferta sa tinand cont de toate costurile ce vor fi necesare pentru prestarea serviciilor,
inclusiv eventuale deplasari.

Nu sunt acceptate limitari ale obligatiilor ofertantului fata de cerintele prezentate in documentatia de atribuire.

Fumizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice
privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora,

dupa caz.

Nota: In cadrul documentatiei de atribuire orice referire la origine, sursa, productie, un procedeu special, 0
marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, norme, standard, calificari,
autorizari, atestari, certificate, etc. vor fi considerate ca fiind insotiec de mentiunea “sau echivalent”.

9. Modul de indeplinire a factorilor de evaluare- propunerea tehnica.
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Factorul de evaluare nr 1: Numirul de variante orientative de suport alimentar — tip PACHET

ALIMENTAR-SANDVICI LA CARE SE ADAUGA UN FRUCT.

Descriere: Componenta tehnica,

Pondere: 10%;

Direct proportional, Punctaj maxim factor: 10 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

Daca sunt prezentate mai putin de 5 variante, oferta va fi declarat inadmisibild din punct de vedere

tehnic §i nu va primi puncte.

Punctaj maxim (10 puncte):

Se acordi 10 puncte pentru prezentarea a 10 de variante de pachet alimentar.

Calculul punctajului pentru variante intre 5 si 10:

Pentru 5 variante prezentate se acordd 0 puncte.

Pentru fiecare varianti suplimentard incepand de la a 6-a varianti, se acorda 0.5 puncte.

Punctajul maxim de 10 puncte se obtine la 10 de variante.

Pentru mai mult de 10 de variante, oferta nu va primi puncte suplimentare (punctajul riméne maxim de
10 puncte).

Se vor evidentia pentru fiecare varianti de pachet alimentar gramajele propuse de ofertant care trebuie

s respecte prevederile OUG 77/2023, Ordinul nr. 541/2025 pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si elevilor si respectiv Legea 123/2008 pentru o alimentatie sanétoasa.

Prin pachet alimentar se intelege ,, pachet tip sandwich+fruct”. Variantele orientative de suport alimentar

vor contine minim si varianta de sandvich aleasa de Autoriatea contractanta, descrisa la cap. Pachetul alimentar
propus de autoritatea contractanta din cadrul prezentului caiet de sarcini. Varintele orietantive de suport vor avea
in mod obligatoriu detaliate gramajele de produs, cu incadrarea in gramajele detaliate de beneficiar in prezentul
caiet de sarcini. Din cele 10 variante se vor regasi minimul pentru urmatoarele variante propuse de unitatea de
invatamant:

1. Sandwich cu muschi tiganesc, cascaval si legume (salata verde, ardei rosu) + portocala;
. Sandwich cu piept de pui, cascaval si legume ( salata verde, rosii) + clementina;
3. Sandwich cu pulpe de pui dezosate, unt min 60%/mozzarela si legume (salata verde, castraveti)
+ mandarina;
4. Sandwich cu muschi file, unt min 60% si legume (salata verde, rosii/castraveti)+ banana,
5. Sandwich cu pastrama, crema de branza si legume (varza, rosii/morcov) + mar.

Factorul de evaluare nr 2: Ponderea pentru materie primé din preful total/portie MP (n)

Descriere: Componenta tehnica;

Pondere: 10%;

Direct proportional, Punctaj maxim factor: 10 puncte;

Algoritm de calcul: Punctajul se acordi astfel:

a) Pentru un nivel al ponderii materiei prime sub 40% din pretul total/portie, oferta va fi considerate

necorespunzitoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarati neconforma si respinsa.

b) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din preful total/portie se acorda punctajul maxim

alocat acestui factor de evaluare, respectiv 10 puncte;

¢) Pentru alt nivel de pondere a materiei prime din pretul total/portie, punctajul se calculeaza astfel:
PF5 (n) = [MP n/ MP maxim ] x 10 puncte

PF5 (n) — punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Pentru justificarea procentului la categoria materie primi, ofertantul va depune un calcul detaliat,

sustinut de facturi/oferte de pref pentru fieare aliment din componenta variantelor de pachet alimentar ofertate.
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Factorul de evaluare nr 3: Lantul de aprovizionare
Descriere: Componenta tehnic;

Pondere: 20%;

Direct proportional, Punctaj maxim factor: 20 puncte

Prin lanf de aprovizionare scurt se infelege relatia directd dintre producitor/procesator  si

furnizor/prestator, intre care nu poate exista decit maximum un intermediar, unde:

a) producatorul este persoana fizicd sau juridica de pe a carei exploatatie se obtin fructe gi/sau
produsele din camne si/sau produsele lactate si/sau produse de panificatic componente aferente
meniurilor prezentate de fiecare ofertant.

Grupurile si organizatiile de producatori de fructe recunoscute conform legislatiei in vigoare, precum si

cooperativele de producatori de fructe si legume sunt considerate producétori;

b) procesatorul este persoana juridicd al carei obiect principal de activitate il reprezintd procesarea
laptelui.

Cooperativele de procesare a laptelui sunt considerate procesatori;

¢) consumatorul este prescolarul/elevul beneficiar al Programului pentru scoli al Romaniei;

d) intermediar este orice distribuitor/depozitar/comerciant care asigurd furnizarea produselor de la
producitor/procesator la furnizor/prestator.

Algoritm de calcul:

« Pentru livrarile directe (de la producatorul original/procesator la furnizor/prestator) se acordd punctajul
maxim de 20 puncte;

« Pentru un singur intermediar implicat in lantul de aprovizionare — se acorda 10 puncte;

« Pentru doi intermediari implicati in lanful de aprovizionare — se acorda 5 puncte;

Ofertele care propun mai mult de doi intermediari implicati in lanful de aprovizionare nu vor obtine
punctajul pentru acest factor de evaluare. Factorul de evaluare Lantul de aprovizionare se refera la urmatoarele
categorii de produse ce fac obiectul prezentei proceduri: fructe, produse de panificatie, produse lactate, produse
din carne.

In vederea acordarii punctajului, se vor prezenta urmatoarele documente:

- precontracte/ contracte valabile la data prezentarii cu producatorii de fructe si produse panificatie si
produse carne si produse lactate.

- Documente relevante din care sa reiasa calitatea de producator; in lipsa depunerii documentelor din care
reiese calitatea de producator, autoritatea contractanta nu va acorda punctajul maxim, considerand ca
acesta este intermediar. De asemenea, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a consulta alte surse
(surse online) in vederea stabilirii daca producatorul/ intermediarul are intradevar calitatea propusa si
de a acorda punctaj in functie de propriile verificari, fara solicitarea de clarificari.

Factorul de evaluare nr 4;: Termenul de livrare
Descriere: Componenta tehnici;

Pondere: 20%;

Direct proportional, Punctaj maxim factor: 20 puncte

Se accepta un timp de livrare de maxim 45 de minute (oferta care prezintd un timp de livrare de peste
45 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat sub 10 de minute nu va fi punctat suplimentar.

Algoritm de calcul: Timpul de livrare se va exprima in minute.

Punctajul se acorda astfel:
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a) Pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteazi suplimentar daca este mai mic de 10 minute), se
va acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeazi proportional, astfel:
T(n)=(Timpul minim ofertat/Timp n)xpunctajul maxim alocat.

In vederea acordarii punctajului, se vor prezenta urmatoarele documente:

- Declaratie pe propria raspundere privind timpul de livrare — de la punctul de lucru autorizat, pana la
fiecare unitate de invatamant, cu mentiunea ca se va lua in considerare un termen de 5 minute pentru
fiecare descarcare la unitatea de invatamant;

- In cadrul declaratiei se vor evidentia si numarul de autovehicule cu care se va realiza livrarea in timpul
ofertat, astfel incat sa se poata realiza livrarea in timpul ofertat, nu doar la nivel declarativ;

- De asemenea, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a consulta alte surse (surse online) in
vederea stabilirii daca timpul de livrare este intradevar cel propus si de a acorda punctaj in functie de
propriile verificari, fara solicitarea de clarificari.

PROPUNEREA FINANCIARA
Propunerea financiara va contine urmatoarele:

Factorul de evaluare nr 5: Pretul ofertei —P(n)

Descriere: Componenta financiara;

Pondere : 40%

Invers proportional, Puntaj maxim factor : 40 puncte;

Algoritmul de calcul: Punctajul se acordi astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat (40 puncte);

b) Pentru celelalte preturi ofertate puntajul PF1 (n) se calculeazi astfel:
PF1 (n) = [Pret min ofertat/ Pref n] x 40 puncte

PF1 (n) - pretul ofertei evaluare;

Pret min ofertat — pretul cel mai scazut din ofertele admisibile;

Pret n — pretul ofertei evaluate.

Ofertantii_trebuie s3 introducii o defalcare a costurilor, per portie, pe urmaitoarele categorn.

contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transpo
Nota:
Ofertantul castigitor va fi cel care va obtine punctajul cel mai mare, in urma aplicérii criteriului de
atribuire “cel mai bun raport calitate-pre”. Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea
punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare, exprimat cu maxim doud zecimale.

Oferta se depune pentru intregul pachet alimentar de care vor beneficia si prescolarii si elevii Liceului
Tehnologic Bucecea din Orasul Bucecea, judetul Botosani

Oferta financiara va fi exprimata in lei cu TVA inclus, reprezentand preul tuturor serviciilor ofertate
(Formularul nr. 11 §i Anexa la Formularul nr. 11 Centralizatorul de preturi).

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport
nutritional adecvat, ofertantii vor realiza o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii

-valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport, incluzénd si serviciile de
colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar, conform legislatiei
nationale privind regimul deseurilor..
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Oferta financiara va fi prezentati atat ca pret unitar — tarif unitar/scolar/zi, cat si ca pref total.

In cazul unei discrepante intre preful unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar. Preturile
din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de derulare a contractului.

Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toatd perioada de
valabilitate a ofertei. In cadrul propunerii financiare, ofertantul va transmite o Declaratie pe proprie raspundere
(formular propriu) prin care isi mentine valoarea ofertata (per portie), pe intraga perioada de derulare a acordului
cadru. Lipsa acestei declaratii din propunerea financiara initiala duce la declararea ofertei ca fiind neconforma,
acesta neputand fi adaugata ulterior depunerii ofertelor.

In cadrul ofertei financiare se vor evidentia in mod distinct cheltuielile directe (materie prima/ produse
alimentare; prepararea hranei; transport; etichetare; testare produse; tacamuri; probe alimentare; 3 bucati de
sandwich-uri suplimentare pentru produse neconforme, etc.) si cheltuielile indirecte (deseuri alimentare; utilaje
pentru prepararea si resurse tehnice necesare; personalul necesar prepararii; soferii; combustibilul; masinile de
transport; etc.), inclusiv profitul.

Astfel, cheltuielile directe sunt cele care pot fi asociate direct cu fiecare sandvich produs si livrat, in
timp ce cheltuielile indirecte reprezinti costuri generale care sustin procesul de productie si livrare, dar nu sunt
legate direct de un singur produs. Lista cheltuielilor directe si indirecte nu este exhaustiva, fiecare ofertant avand
libertatea de a o adapta si completa in functie de specificul propriei societati.

Modul de prezentare si evaluare a ofertelor prezentate

Criteriul de atribuire al contractului de achizitie publica stabilit de autoritatea contractanta este “Cel
mai bun raport calitate-pret”, criteriu expres prevazut in art. 187 alin. (3) lit. a) din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare, respectiv prevederile atr. 3 alin. (5) din Ordonanta
de Urgenta a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din unititi de invafimént preuniversitar de stat, cu modificarile si

completérile ulterioare.
Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractantd pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport

calitate-pret sunt urmatorii:

Oferta va fi prezentata intr-un exemplar original si va contine urmatoarele documente:
1. Scrisoare de inaintare:
2. Documentele de calificare si formularele din anexa formulare;
3. Propunerea tehnica;
4. Propunerea financiara, formular de oferta si centralizatorul de preturi.

Ofertele se vor depune prin plic la PRIMARIA Orasului Bucecea, JUDETUL Botosani, cu sediul in Orasul
Bucecea, jud Botosani.

Ofertantul trebuie sa sigileze originalul marcand corespunzator plicurile cu ORIGINAL (1ex). Plicurile se vor
introduce intr-un plic exterior, inchis corespunzator si netransparent.

Plicurile interioare trebuie sa fie marcate cu denumirea si adresa ofertantului, pentru a permite retumarea ofertei
fara a fi deschisa, in cazul in care oferta respectiva este declarata intarziata.
Documentele care insotesc oferta, propunerea tehnica si propunerea financiara pot fi introduse in acelasi plic.

Plicul exterior trebuie sa fie marcat astfel:
- ORASUL BUCECEA, JUDETUL BOTOSANIL
Oferta pentru: Servicii de catering ,,Masa sanatoasa’’ in ORASUL BUCECEA, judetul

BOTOSANI
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- A nu se deschide inainte de data de ... ora ... (data si ora stabilite in anuntul/ invitatia de participare).

Atentie: Scrisoarea de inaintare se va prezenta separat, in afara plicurilor.

Modul de derulare a procedurii:

Clarificari inainte de data limita de depunere a ofertelor si intocmirea si transmiterea raspunsurilor la
intrebarile formulate de catre operatorii economici interesati, in vederea clarificarii unor elemente cuprinse in
documentatia de atribuire:

Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificari privind documentatia de atribuire.
Solicitarile de clarificari privind documentatia de atribuire se transmit de catre operatorii economici autoritatii
contractante prin email la adresa: . Autoritatea contractanta are obligatia de a raspunde, in mod clar, complet si
fara ambiguitati, cat mai repede posibil, la orice clarificare solicitata, intr-o perioada de timp care nu trebuie sa
depaseasca, de regula 1 zi lucratoare de la primirea unei astfel de solicitari din partea operatorului economic,
dar numai acelor solicitari primite cu 1 zi lucratoare inainte de data- limita stabilita pentru depunerea
ofertelor, cu conditia transmiterii solicitarii de clarificari in timp util de catre operatorii economici. Autoritatea
contractanta isi rezerva dreptul de a nu mai raspunde la solicitarile de clarificari transmise in accesi zi cu de
termenul de depunere a ofertelor.

Autoritatea contractanta are dreptul de a publica clarificari la documentatia de atribuire si din proprie
initiativa, daca acest fapt nu afecteaza participarea la procedura in cauza.

Autoritatea contractanta are dreptul de a prelungi depunerea ofertelor prin publicarea unui anunt de tip
erata pe site-ul propriu www.primariabucecea.ro, in cazul in care raspunsul la solicitarile de clarificari modifica
specificatiile tehnice cuprinse in documentatia de atribuire.

Raspunsurile la solicitarile de clarificari: se elaboreaza de catre Autoritatea contractanta -UAT Orasul
Bucecea si se publica si pe site-ul propriu./ (raspunsurile insotite de intrebarile aferente fara a dezvalui identitatea

solicitantilor).

Elaborarea si prezentarea ofertei:

())Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica, motivat, in
cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea financiara sunt confidentiale,
clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei aplicabile.

(2) Propunerea tehnica se elaboreaza in concordanta cu cerintele cuprinse in caietul de sarcini in asa fel incat sa
asigure fumizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice.

(3) Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare
evaluarii financiare.

(4) Oferta are un caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toata perioada de valabilitate
stabilita de catre autoritatea contractanta si trebuie sa fie numerotata, fiecare pagina, de catre ofertant sau de
catre o persoana imputemicita legal de acesta.

(5) Prestatorul are obligatia de a depune oferta in forma stabilita in documentatia de atribuire, la adresa si pana
la data si ora limita pentru depunere, stabilite in anuntul de participare /documentatia de atribuire a achizitiei si
isi asuma riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora.

(6) Oferta care este depusa la o alta adresa decat cea stabilita de catre autoritatea contractanta pe calea
documentatiei de atribuire/anuntului de participare sau dupa expirarea datei-limita pentru depunere va fi
respinsa, urmand a se retuma nedeschisa .

28



ORASUL BUCECEA T e s
Str. Calea Nationala nr. 70 ‘ ' ‘
Tel. / Fax 0231550112 |
E-mail: primaria.bucecea@yahoo.com

Primar: ec. Angel Gheorghiu

']

(7) Ofertantul are dreptul de a depune o singura oferta, cu obligatia ca aceasta sa nu se abata de la cerintele
prevazute in documentatia de atribuire.

(8) Autoritatea contractanta are obligatia de a pastra confidentialitatea asupra continutului ofertei, precum si
asupra oricarei informatii suplimentare solicitate ofertantului si a carei dezvaluire ar putea sa aduca atingere
dreptului ofertantului de a-si proteja proprietatea intelectuala sau secretele comerciale. In acest caz ofertantul
indica, motivat, in cuprinsul ofertei care informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea financiara sunt
confidentiale, clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei aplicabile.

Depunerea ofertelor
Autoritatea contractanta are obligatia de a stabili si de a include in anuntul de participare/documentatia de

atribuire a achizitiei, data si ora limita pentru depunerea/ transmiterea ofertelor.

Autoritatea contractanta are obligatia de a stabili perioada de depunere/transmitere a ofertelor in functie de
complexitatea contractului de achizitie publica/acord cadru si de cerintele specifice, astfel incat operatorii
economici interesati sa beneficieze de un interval de timp adecvat si suficient pentru elaborarea ofertelor si
pentru pregatirea documentelor de calificare, daca acestea sunt solicitate prin documentatia de atribuire .
Perioada minima intre data transmiterii anuntului de participare si data limita de depunere/transmitere a ofertelor
este de 5 zile lucratoare, in functie de complexitatea obiectului achizitiei publice si de cerintele specifice, astfel
incat operatorii economici interesati sa beneficieze de un interval de timp adecvat si suficient pentru elaborarea
ofertelor.

Ofertele pot fi transmise prin posta, curierat, depuse personal de catre potentialii ofertanti, la sediul
Primariei Orasului Bucecea, judetul Botosani. Nu se accepta si nu vor fi luate in considerare ofertele

transmise pe e-mail.

Oferta care este depusa la o alta adresa decat cea stabilita de catre autoritatea contractanta in cuprinsul
documentatiei de atribuire/anuntului de participare sau dupa expirarea datei si orei limita pentru
depunere/transmitere, va fi respinsa, urmand a se returna nedeschisa.

Modificarea, retragerea si valabilitatea ofertei
Orice ofertant are dreptul de a modifica sau retrage oferta numai inainte de data si ora limita stabilita de catre

autoritatea contractanta pentru depunerea ofertei.

Ofertantul nu are dreptul de a retrage sau de a modifica oferta dupa expirarea datei si orei limita pentru depunerea
ofertelor, sub sanctiunea executarii garantiei de participare, daca a fost ceruta, sau excluderii acestuia de la
procedura pentru atribuirea acordului cadru/contractului de achizitie publica .

Ofertantul are obligatia de a mentine oferta valabila pe toata perioada de valabilitate stabilita de catre autoritatea

contractanta pe calea anuntului de participare.
Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita ofertantilor, in circumstante exceptionale, inainte de expirarea

perioadei de valabilitate a ofertei, prelungirea acestei perioade.

Evitarea conflictului de interese

Pe parcursul aplicarii procedurii, autoritatea contractanta are obligatia de a lua toate masurile necesare pentru a
preveni, identifica si remedia situatiile de conflict de interese, in scopul evitarii denaturarii concurentei si al
asigurarii tratamentului egal pentru toti operatorii economomici.

Criteriul de atribuire al acordului cadru/ contractului de achizitie publica

Autoritatea contractanta are obligatia de a preciza in anuntul de participare si in documentatia de atribuire
criteriul de atribuire al acordului cadru/contractului de achizitie publica, care odata stabilit, nu poate fi schimbat
pe toata perioada de aplicare a procedurii de atribuire.
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Criteriul de atribuire va fi: ,,Cel mai bun raport calitate-pret”.

Stabilirea ofertei catigatoare se realizeaza in baza punctajului obtinut. Oferta cu punctajul cel mai mare va fi
declarata castigatoare.

In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractanta va solicita
ofertantilor o noua propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofertantului a carui noua propunere
financiara are pretul cel mai scazut.

Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate:

Criteriul de atribuire a fost stabilit in conformitate cu prevederile Alin. 187 din Legea m. 98/2016 care prevede:
- "(1)Fara a aduce atingere dispozitiilor legate sau administrative privind pretul anumitor produse ori
remunerarea anumitor servicii, autoritatea contractanta atribuie contractul de achizitie public/acordul-cadru
ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic.

In sensul dispozitiilor alin. (1), autoritatea contractanta stabileste oferta cea mai avantajoasa din punct de
vedere economic pe baza criteriului de atribuire si a factorilor de evaluare prevazuti in documentele achizitiei.
Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic in conformitate cu dispozitiile
alin. (2), autoritatea contractanta are dreptul de a aplica: Cel mai bun raport calitate-pret” .

Achizitorul isi rezerva dreptul de a verifica, prin solicitarea de documente justificative suplimentare,
corectitudinea informatiilor prezentate.

Respectand prevederile art. 187, alin (5) din Legea nr.98/2016, factorii de evaluare utilizati includ aspecte
calitative, in legatura cu obiectul contractului de achizitie publica si vizeaza calitatea, avantajele tehnice, modul
de organizare a livrarii, serviciile postvanzare si procesul si termenele de livrare. Totodata, factorii de evaluare
utilizati au legatura directa cu obiectul contractului, astfel cum este mentionat la art. 188, alin ( 1) din Legea nr.
98/2016.

Deschiderea ofertelor

Autoritatea contractanta are obligatia de a deschide ofertele si, dupa caz, alte documente prezentate de
participanti, la data, ora si locul indicate in anuntul de participare.

Oferta depusa dupa data si ora limita de depunere a ofertelor sau la o alta adresa decat cea precizata in anuntul
de participare, se returneaza fara a fi deschisa operatorului economic care a depus-o.

Sedinta de deschidere se finalizeaza printr-un process-verbal semnat de membrii comisiei de evaluare in care se
consenmeaza modul de desfasurare a sedintei respective, aspectele formale constatate la deschiderea ofertelor,
elementele principale ale fiecarei oferte, consemnandu-se totodata lista documentelor depuse de fiecare operator
economic in parte.

Orice decizie cu privire la calificarea ofertantilor sau dupa caz, cu privire la evaluarea ofertelor se adopta de
catre comisia de evaluare in cadrul unor sedinte ulterioare sedintei de deschidere a ofertelor.

Oferta este inacceptabila atunci cand:

L a fost depusa de catre un ofertant care nu indeplineste unul sau mai multe dintre criteriile de calificare
stabilite in documentatia de atribuire;

4 constituie o alternativa la prevederile caietului de sarcini alternativa care nu poate fi luata in considerare
deoarece in anuntul de participare nu este precizata in mod explicit posibilitatea depunerii unor oferte
alternative;

4 nu asigura respectarea reglementarilor obligatorii referitoare la conditiile specifice de munca si protectie
a muncii, atunci cand aceasta cerinta este formulata in conditiile art. 51 alin 2 din Legea nr. 98/2016;

4 pretul fara TVA inclus in propunerea financiara depaseste valoarea estimata comunicata prin anuntul de
participare si nu exista posibilitatea disponibilizarii de fonduri suplimentare pentru indeplinirea
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contractului;

ofertantul refuza sa prelungeasca perioada de valabilitate a ofertei;

in cazul in care unei oferte ii lipseste una din componente (propunere financiara/propunere tehnica/alte
documente stabilite prin documentatia de atribuire) asa cum sunt precizate la art. 3 alin. lit. h din Legea
nr.98/2016;

in cazul in care ofertantul modifica prin raspunsurile pe care le prezinta comisiei de evaluare continutul
propunerii tehnice sau propunerii financiare, oferta sa va fi considerata inacceptabila;

in cazul in care ofertantul nu este de acord cu indreptarea erorilor aritmetice oferta sa va fi considerata

inacceptabila.

Oferta este neconforma atunci cand:

+

4+
X
i

'_

nu satisface in mod corespunzator cerintele caietului de sarcini;

contine propuneri de modificare a clauzelor contractuale, dezavantajoase pentru AC UAT Orasul
Bucecea, iar ofertantul nu accepta renuntarea la acestea,

contine in cadrul propunerii financiare preturi care nu sunt rezultatul liberei concurente si care nu pot fi
justificate;

propunerea financiara nu este corelata cu elementele propunerii tehnice, ceea ce ar putea conduce la
executarea defectuoasa a contractului sau constituie o abatere de la legislatia incindenta, alta decat cea
in domeniul achizitiilor publice;

oferta este depusa cu nerespectarea prevederilor art. 60 alin( 1) lit. d) si €) din Legea nr.98/2016, raportat
la data limita stabilita pentru depunerea ofertelor si/sau oricand pe parcursul evaluarii acestora;

in urma verificarilor prevazute la art 210 din Legea nr.98/2016 se constata ca oferta are un pret neobinuit
de scazut in raport cu serviciile, astfel incat sa nu se poata asigura indeplinirea contractului la parametrii
cantitativi si calitativi solicitati prin caietul de sarcini.

in cazul in care ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau documentele solicitate sau
acestea nu justifica in mod corespunzator nivelul scazut al pretului sau al costurilor propuse, oferta va
fi considerata neconforma.

Oferta va fi considerata admisibila in masura in care modificarile operate de ofertant in legatura cu
propunerea tehnica sunt:

4

4

+

incadrate in categoria viciilor de forma (erori sau omisiuni din cadrul unui document, a caror
corectare/completare este sustinuta in mod neechivoc de sensul si continutul altor informatii existente
initial, in alte documente prezentate de ofertant a caror corectare/completare are rol de clarificare/de
confirmare, fara a fi susceptibile de a produce un avantaj incorect fata de ceilalti ofertanti);

reprezinta corectari ale unor abateti tehnice minore (abateri/omisiuni in propunerea tehnica), iar o
eventuala modificare a pretului total al ofertei inclusa in aceste corectari, nu ar fi condus la modificarea
clasamentului ofertantilor la procedura de atribuire;

in masura in care modificarile operate de ofertant, la solicitarea comisiei de evaluare, in legatura cu
propunerea sa financiara, reprezinta erori aritmetice, respectiv aspecte care pot fi clarificate cu
respectarea principiilor prevazute Ja art. 2 alin (2) din Legea nr.98/2016, elementele propunerii
financiare urmand a fi corectate, implicit alaturi de pretul total al ofertei, prin refacerea calculelor
aferente.

Oferta este considerata neadecvata atunci cand:

=3

este lipsita de relevanta fata de obiectul contractului, neputand in mod evident satisface, fara modificari
substantiale, necesitatile si cerintele autoritatii contractante indicate in documentele achizitiei.

Oferte admisibile:

4+

ofertele care nu au fost respinse de comisia de evaluare in urma verificarii si evaluarii reprezinta oferte
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admisibile;

comisia de evaluare are obligatia de a stabili oferta catigatoare dintre ofertele admisibile, clasamentul
ofertelor se stabilete prin ordonarea crescatoare a punctajelor obtinute, oferta catigatoare fiind cea de pe
primul loc, respectiv cea cu punctajul cel mai mare.

in cazul in care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractanta solicita
ofertantilor o noua propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofertantului a carui noua propunere
financiara are pretul cel mai scazut.

in cazul in care la prezenta procedura proprie se prezinta un singur ofertant, oferta acestuia poate fi
acceptata, daca este admisibila.

Intocmit,
Consilier Achizitii Publice,

Aungurenci Andreea Lavinia
\ ;
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Anexa nr. 1 - Lista alimentelor nerecomandate pentru a fi comercializate in unitafile de invafamant

preuniversitar si tabelul de alegeri alimentare

Nr. Alimente nerecomandate pentru Limita de la care

crt. comercializare alimentele devin
nerecomandate pentru
comercializare

1. Alimente cu continut mare de zaharuri* Peste 15g zaharuri/100g
produs

2. Alimente cu continut mare de grasimi Peste 20 g/100 g produs, din
care, cumulativ:

- grasimi saturate peste
5g/100 g produs;
- acizi grasi trans peste
1g/100 g produs,

3. Alimente cu continut mare de sare Peste 1,5 g sare/100 g produs
(sau peste 0,6g sodiu/100g
produs)

4. Biuturi racoritoare, energizante si bauturi Bauturi calde de tip

pentru sportivi** cafea/ceai
instant

ol Alimente cu continut ridicat de calorii pe Peste 300 keal pe unitatea de

unitatea de vanzare vanzare

6. Alimente neambalate***

7. Alimente neetichetate****

* Fac excepiie fructele prospete, fructele uscate/ deshidratete neindulcite si legumele proaspete.
** n incinta scolilor se va vinde numai ap potabild sau mineral imbuteliata pentru a crea copiilor deprinderea de a o bea.

*** Qe excepteazd fructele si legumele proaspete.
*¥x* Conform legii in vigoare
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Tabel de alegeri alimentare-

Alimentele si biuturile oferite copiilor din colectivitati sunt impartite in tabele,
conform grupelor alimentare: fructe si legume, cereale, produse din cereale §i
amidonoase, lapte, derivate din lapte si alternative, carne, produse din carne si
alternative. In fiecare tabel al grupelor alimentare, alegerile alimentare sunt
clasificate ca ,,A se servi cel mai des”, ,, A se servi ocazional” si ,A nu se servi”,
astfel:

»A se servi cel mai des”:

« Alimentele din aceastsi categorie sunt cele mai siinitoase optiuni cu adaos minim
de grisimi, zahar sau sare si surse bogate de nutrienti esentiali dezvoltdrii optime.
« Alimentele din aceastii categorie sunt recomandate a fi servite cel mai des, la
toate mesele si gustérile, in cantitiiti adecvate in functie de varsta.

» A se servi ocazional®:

» Alimentele din aceastd categorie contin cantitdti mai mari de grasimi, zahar sau
sare addugate si/sau cantitati reduse de nutrienti esentiali.

« Nu este permisa servirea mai mult de trei portii de alimente pe sdptdména
calculate cumulat din toate listele, din aceasti categorie.

»A nu se servi”:

« Alimentele din aceasti categorie contin cantititi foarte mari de grisimi, zahér sau
sare adiugate si/sau cantitafi reduse de nutrienti esentiali.

Existd, de asemenea, un tabel dedicat ,,Alte ingrediente alimentare” care nu se
incadreaza in niciunul dintre grupurile de alimente mentionate mai sus i un ultim
tabel “A nu se servi” care contine alimente cu un risc de sufocare, care nu pot fi
servite din considerente de siguranti sau din cauza unei valori nutritionale foarte
scdzute.

a) FRUCTE si LEGUME

Se recomandi alegerea legumelor si a fructelor preparate cu putine sau fard adaos
de griisimi, zah#r sau sare; limitarea sucului de fructe pentru copii; alegerea
legumelor si a fructelor proaspete si neprocesate, cat mai des.

Se recomandi consumul zilnic de minim o portie de legume verzi si/ sau o porie
de legume sau fructe portocalii.

Exemple de legume verzi: fasole verde, broccoli, varza, gulie, praz, salatd verde,
mazire verde, spanac, dovlecei, sparanghel, varzi de Bruxelles, ruccola si ierburi
aromatice verzi (patrunjel, marar, menta, busuioc, frunze de felina etc.).

Exemple de legume si fructe portocalii: morcovi, dovleac, caisd, mango, nectaring,
piersicd, portocald, mandarind, clementina.

» Ghid de preventie. Stilul de viatd sin3itos si alte interventii preventive prioritare pentru boli netransmisibile, in asistenta

medicala primard. Vol 1.
https://insp.gov.ro/download/cnepss/metodologii _ghirduri_recomandrari_si_evidente_stintifice/ghiduri_si_recomandari/

Ghid-Volumul-1-web.pdf
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A se servi cel mai
des

A se servi ocazional

A nu se servi

- mancare pentru copii
1-3 ani din

fructe sau legume la
borcan fara

adaos de sare si zahar;
- legume conservate
{conserva sau

borcan) fara lichidul
de

conservare;

- sos de tomate sau
bulion cu

continut redus de
sodiw/ sare.

care nu are un continut
redus de sare.

- muraturi cu continut
redus

de sare si zahar.

Exemple: Exemple: Exemple:

- fructe si legume - suc de fructe sau - suc de fructe

proaspete; legume indulcit;
Fructe si - fructe si legume intre 50%-100%; - legume si fructe
legume congelate fard - fructe uscate sau préjite in baie
proaspete, adaos de sare sau deshidratate de ulei/ pane;
congelate, zahar; neindulcite - compot de fructe in
gitite, - sosuri de legume sau | - fructele din compotul | sirop sau
conservate §i fructe fara de cu indulcitori
uscate/ adaos de sare sau fructe fard adaos de artificiali;
deshidratete zahir; indulcitori ; - legume si fructe

- legume si fructe - sos de tomate sau ambalate cu

gétite; bulion SOS;

- piure de fructe cu
adaos de

zahar;

- mancare pentru copii
1-3 din

fructe sau legume la
borcan

cu adaos de sare si/sau
zahir.

b) CEREALE, PRODUSE DIN CEREALE si AMIDONOASE

Se recomandi ca cel putin jumitate din produsele cerealiere oferite in fiecare

produsele din

cereale / amidonoasele alese s fie cu adaos redus de grésimi, zahdr si sare.

zi sa fie cereale integrale si ca

A se servi cel mai des

A se servi ocazional

A nu se servi

Piine Cerealele integrale Cerealele integrale nu | Cerealele integrale nu
sunt sunt primele sunt primele
primele mentionate/ mentionate/ enumerate | mentionate/ enumerate
enumerate pe lista pe lista pe lista
ingredientelor ingredientelor ingredientelor si au
produsului Exemple: adaos de sare,
(sunt in cantitatea cea | - pdine, covrigi, chifle | zahdr si/ sau grdsimi
mai multicereale; nesdnatoase
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mare sau unic - paine, chifla, covrig, | (saturate/ trans)
ingredient) *cu briosa, lipie, Exemple:

condifia sd se tortilla din fiina albd; | - pine indulcita sau
ia in considerare - aluat de pizza din aromati;
recomandarile zilnice | faind alba. - pizza congelata.

de

fibre pentru categoria
de

vdrstd aferentd
Exemple:

- paine, chifla, covrig,
briosa, lipie, tortilla;

- aluat de pizza din
cereale

integrale;

- clatite sau vafe din
cereale

integrale.

Paste, orez si

Cerealele integrale

Cerealele integrale nu

Cerealele integrale nu

alte cerealiere/ sunt sunt primele sunt primele
produse primele mentionate/ mentionate/ enumerate | mentionate/ enumerate
cerealiere enumerate pe lista pe lista pe lista
ingredientelor (sunt in | ingredientelor ingredientelor si au
cantitatea cea mai Exemple: adaos de
mare sau - orez alb; sare,zahdr §i/ sau
unic ingredient)* cu - paste albe; grdsimi
conditia - tiitei din orez albi; nesdndtoase (saturate/
sd se ia in considerare trans)
recomanddrile zilnice Exemple: cereale, orez
de sau paste
fibre pentru categoria aromatizate/
de condimentate si
vdrstd aferentd preambalate (de
Exemple: exemplu cu:
- griu, porumb, orez, usturoi, ierburi, pui,
ovaz, legume), orez
secara, bulgur, hrisci, instant.
couscous, amarant,
tapioca,
mei, quinoua;
- orez brun, silbatic
sau
integral, tiitei din orez
integral;
- paste din
Cartofi si Exemple: Exemple:
cartofi dulci - cartofi piure, copti - cartofi prdjiti in baie
sau de ulei

fierti.
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- cartofi ambalati (de

exemplu:
chipsuri)
Produse Produse coapte Produse la cuptor Produse de patiserie
preparate prin preparate preparate la fata cumpdrate
coacere la faga locului/ in locului/ in unitate fard | din magazin in care
unitate cu cereale integrale cerealele
cereale integrale ca si cu oricare integrale nu se afld in
ingredient §i fard ingredient din primele 3
ingrediente din categoria ,, A ingrediente
categoria ,, A nu se servi”. Exemple:
nu se servi”. Exemple: - prajituri din comert,
Exemple: - batoane de tip plécinte,
- placinte cu fiina granola sau de cereale; | produse de patiserie,
integrala - biscuiti, checuri, cornuri,
coapte briose; £0gosi;
- brioge din cereale - vafe si clatite - biscuiti, prajiturele
integrale preambalate; graham,
- produse la cuptor briose cu ciocolati sau
preparate dintr-un buciti de
amestec sau aluat bomboane;
prefabricate. - batoane de granola
sau de
cereale glazurate.
Gustiri / Biscuiti si gustari pe Biscuifi si gustari pe Biscuiti si gustari pe
Snack-uri pe bazd bazd de cereale, bazd de
bazi de de cereale integrale ca | care nu au cereale cereale, care nu au
cereale prim integrale ca prim cereale

ingredient (sunt in
cantitatea mai mare
sau

unic ingredient)
Exemple:

- rondele de orez brun;
- biscuiti/ crackers de
cereale integrale.

ingredient
Exemple:

- covrigi (usor sdrati
sau nesarati);

integrale ca prim
ingredient si au
cantitdfi de grdsime,
zahdr sau

sare mai mari decat
cele

recomandate (conf.
Anexei 1 A)
Exemple:

- popcorn ambalat
pentru cuptor

cu microunde**;

- rondele de orez
aromate;

- rondele din orez alb.

Cereale reci si

Cerealele integrale

Cerealele integrale

Cerealele integrale nu

calde gata de sunt sunt primele pe lista sunt primele

consum primele pe lista de de ingrediente pe lista de ingrediente
ingrediente Zahdr: 8-12gla30g | Zahar>12gla30g
Zahar: <8gla30g portie portie
porlie Exemple: Exemple:
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Exemple: - unele cereale - cereale cu

- fulgi de ovaz, fulgi reci/uscate. ciocolatd/miere;
de - fulgi de oviz
porumb, fulgi de orez, indulciti

fulgi preambalati.

de hrigca, fulgi de

quinoa,

fulgi de orz, fulgi de

secara,

fulgi de amarant;
- alte cereale

reci/uscate.

Cereale pentru Exemple: Exemple:

copii 1- 3 ani - cereale simple, - cereale aromatizate
fortificate (de exemplu
cu fier, de exemplu, cu: banane, iaurt,
orz, cépsuni) cu
griu, cereale zahdr adiugat.
amestecate,
fulgi de ovaz, orez);
- cereale aromatizate
cu

fructe (de exemplu cu:
banane, capsuni, etc)
fara

zahér adiugat.

* anu se confunda produsele cerealiere integrale cu cele negre (fiina neagr, paine neagrd) sau cu cele din grau dur (de

exemplu: paste);
** ycest aliment are un risc de sufocare pentru copili cu vérsta sub 4 ani.
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¢) LAPTE, DERIVATE DIN LAPTE $I ALTERNATIVE
Se recomanda aldptarea exclusiv in primele sase luni de viatd a copilului, cu continuarea aldptarii pana in jurul

vérstei de
doi ani, conform OMS.

A se servi cel mai des | A se servi ocazional A nu se servi
Lapte si Exemple: Exemple: Exemple:
biiuturi pe - formula de lapte - lapte integral - lapte degresat servit
bazi de pentru copii de pasteurizat, in ca atare in
lapte vérsta mica (1-3 ani) preparate, pentru locul unei mese pentru
- lapte pasteurizat copiii cu copiii cu
partial degresat de varsta sub 3 ani vérsta sub 3 ani;
1,5% pentru copiii cu | - lapte cu cacao pentru | - lapte integral servit
vérsta peste 3 copiii ca atare in locul
ani. cu unei mese pentru
vérsta peste 3 ani copiii cu vérsta sub
- lapte integral pentru | 3 ani
copiii - lapte pasteurizat cu
cu vérsta peste 3 ani arome (de
exemplu: ciocolatd/
cacao, vanilie,
cdpsuni) pentru copiii
cu vérsta peste
3 ani ‘
- milkshake- uri din
comert
- lapte nepasteurizat
Biuturi i Exemple: Exemple:
produse - bAutura de soia, - biutura de soia,
fermentate migdale, ovaz, caju, migdale,
pe bazi de orez neindulcit si ovaz, caju, orez
plante fortifiat pentru copii indulcit in
peste 2 ani; limita recomandérilor
- iaurt de soia, cocos, Anexa
migdale, caju 1A, aromat si fortifiat.
neindulcit - jaurt de soia, cocos,
migdale, caju indulcite
in
limita recomandarilor
Anexa
1 A si aromatizate
Iaurt si Exemple: Exemple: Exemple:
lactate de - iaurt, sana, chefir, - jaurturi din comert - iaurturi sub 1,5%
biut lapte batut cu procent de
neindulcit din lapte preparate de fructe grasime.
pasteurizat care
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- iaurt cu adaos de

se inscriu in limita

- iaurturi sau lactate de

vaci proaspita,
cottage cheese,
telemea proaspata,
mozzarella

proaspiti, ricotta, urda
proaspata,

cremi de branza slabi
etc.

(intre 40-60%
grisime) din

lapte pasteurizat: feta,
mozzarella, cheddar,
parmezan.

fructe proaspete, recomanddrilor din baut din lapte
preparat in unitate Anexa nepasteurizat
1A
Exemple: Exemple:
Deserturi - budinci preparati in | - inghetata,
pe bazi de blocul prajitura/tort de
lapte alimentar din unitatea | inghetata
de si sandvisuri de
invatimant/ catering inghetats;
- budinci instant sau
preambalate;
- méncdruri pentru
copii 1-3 ani cu
desert”, ,,cremd” in
denumirea
produsului.
Branzeturi Exemple: Exemple: Exemple:
- branzeturi slabe (sub | - branzeturi semigrase | - branzi topita (felii,
20% grasime) (intre triunghiuri);
din lapte pasteurizat: 20 - branzeturi prajite in
branzi de 40% grisime) si grase | baie de ulei.

- branzeturi afumate

- brénzeturi din lapte
nepasteurizat:

brie, brinza de burduf;
roquefort,

gorgonzola

d) CARNE, PRODUSE DIN CARNE SI ALTERNATIVE

Se recomandi introducerea cu regularitate si a altor surse de proteine pe langa cele de origine animald (carne,

peste,

oua si lactate) si a celor de origine vegetald cum sunt leguminoasele (fasole uscata, mazére uscata, linte, niut,

soia si

produse de soia) si fructele oleaginoase (nuci, migdale, caju, alune de padure, fistic, seminte de dovleac,

floarea soarelui,

susan etc.). Se recomanda carnea slabi si prepararea ei cu adaos mic sau deloc de grasimi sau sare.

A se servi cel mai des

A se servi ocazional

A nu se servi

Carne

Exemple:

- pui, curcan, fard
condimente, cu
exceptia cazului in
care

condimentele se
adaugi la fata

Exemple:

- carne de viti slaba
(sub

10g grasime/ 100g),
carne

de porc slaba (sub 15g
grasime/ 100g) fard

Exemple:

- carne prdjitd/ pane in
baie de

ulei;

- mezeluri: carniciori,
crenvursti,
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locului; condimente, cu salam, pastrama,
- carne tocata* foarte | exceptia parizer, bacon,
slabi de pui, cazului in care se kaiser;
curcan adaugi la - pui rotisat din
fata locului; comert;
- carne tocata* foarte | - aripioare i/ sau
slaba costite.
de vita, porc, chiftele
pentru
burgeri din carne
slaba,
realizate in blocul
alimentar
al unitatii de
invatimant/
firmei de catering;
- sunca de pui, curcan
sau
porc
- organe $i preparate
din
organe (ex.pate)
pregétite
in blocul alimentar din
unitatea de
invatamant/
firma catering
Peste** Exemple: Exemple: Exemple:
- peste proaspt, - conserva de sardine, | - peste prdjit/ pane in
congelat sau ton baie de ulei;
conservat, cu confinut | sau somon cu adaos de | - peste proaspat,
scazut de sare si fara adaos de congelat sau la
mercur (de exemplu: zahdr sau grasimi conservi cu un
sardine, continut mare de
macrou, heringi, crap, mercur;
somn, - peste afumat.
somon, pastrav,
dorada) fara exceptia
cazului in care se
adaugd
la fata locului.
sosuri, sare sau
condimente, cu -
baghete sau chiftelute
de
peste preparate la fata
locului si gatite la
cuptor
Oui Exemple: - Exemple:
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- Oud preparate termic
fird sau cu

minim de adaos de
ulei.

- oud prdjite in baie de
ulei.

Fructe
oleaginoase si
leguminoase
(fasole, linte,
niut, mazire,
soia)

Exemple:

- fructe oleaginoase
crude (nesarate

si nepréjite): nuci,
alune, migadale,
alune de padure, caju,
fistic,

seminte de in, seminte
de susan,

seminte de chia,
seminte de

floarea soarelui,
seminte de
dovleac***;

- unt de arahide, caju,
migdale,

Exemple:

- burger vegetal/
chiftele

vegetale pregitite in
blocul alimentar din
unitatea de
invatamant/

firma de catering

Exemple:

- fructe oleaginoase cu
arome

(ciocolatd, miere,
zahar) sau

prijite si sérate;

- fructe oleaginoase
mai mari

decét semintele de
susan pentru

copiii cu varsta sub 4
ani;

- unt din fructe
oleaginoase cu

adaos de zaharuri,
sare, grasimi

pasta tahini (fard adaos sau arome;

de - leguminoase la
zaharuri, sare si conservi cu

grisimi); adaos de zahir si sau

- leguminoase uscate carne;

gitite; - mezeluri vegetale din
- leguminoase uscate, comert.

la conserva

fara lichid;

- humus;

* carnea se va toca in blocul alimentar din cadrul unitétii de invagimant/ catering
** 3 se alterna In meniu pestele slab cu pestele gras
*** aceste alimente pot fi aspirate de copiii cu varsta sub 4 ani, ceea ce poate conduce la sufocare. Nucile si semintele

trebuie tocate sau micinate pentru copiii sub aceast’ varsta.
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ALTE INGREDIENTE ALIMENTARE

Ingredientele care nu se calculeazi ca atare, pot fi servite/utilizate in cantitati limitate. Cumulativ cantitatea
permisa intr-o

zi dintre ingredintele enumarate mai jos este: de 1 lingurita (5 ml) pana la 2 linguri (30 ml), atat ca ingredient
folosit in

prepararea alimentelor, ct si servite langd/impreuna cu preparatele principale.

Exemple:

- sosuri: mustar si smantani slaba din comert, sos pesto, ketchup, sos de brinza sau alte sosuri preparate in
blocul alimentar din cadrul unititii de invitimant/ firma de catering

- grasimi si uleiuri: ulei de rapitd, ulei de soia, ulei de masline, ulei de floarea soarelui, unt, topping-uri: cocos,

parmezan, mésline;
- miere (peste virsta de 1 an),

- dulceats/gem indulcit, siropuri, zahdr — conform recomandarilor din Anexanr. 1 A

NU SUNT RECOMANDATE: Sunt alimente care trebuie evitate sau servite rar si in cantititi mici.

Alimente sirace in nutrienti

si
bogate in zaharuri si grisimi

Alimente cu risc de sufocare

Alimente cu risc pentru
siguranti

Urmatoarele ingrediente/
alimente/bauturi nu vor fi
servite

deoarece nu contin sau au
cantititi

minime de nutrienti esentiali
si/sau

contin cantitati mari adaugate
de sare,

zahér sau grasimi nes@néitoase:
- bauturi aromate de fructe

- prajituri, gogosi, placinte,
frigca din

comerf

- bomboane (inclusiv cele
gumate),

jeleuri, acadele, caramele,
bezele;

- ciocolati;

- deserturi inghetate (de
exemplu:

inghetata, tort de inghetata) ;
- ulei de cocos;

- unturd;

- ulei de palmier;

Alimentele tari, mici, rotunde,
netede si lipicioase pot provoca
sufocarea copiilor mici.
Urmaitoarele alimente nu sunt
sigure pentru copiii cu varsta
sub 4

ani:

- pesti cu oase;

- gumi de mestecat.

Pentru evitarea riscului de
sufocare, urmatoarele alimente
pot

fi servite copiilor sub 4 ani, sub
urmitoarele forme:

- alimente cu texturi fibroase
(de

exemplu: telind, ananas) tocate
marunt;

- legume sau fructe tari, crude,
taiate felii subtiri sau rizuite;

- unturi din fructe oleaginoase
(de

exemplu unt de arahide) doar
intins subtire pe pine;

- fructe oleaginoase mai mari

Urmitoarele alimente nu se
servesc din

cauza riscului ridicat pentru
sénatate

(de ex. provocarea
toxiinfectiilor

alimentare):

- miere (sub orice forma,
inclusiv sub

cea prezentd in compozitia
altor

alimente), pentru copiii cu
varsta sub

1 an;

- laptele nepasteurizat;

- branzeturi si iaurturi din lapte
nepasteurizat

(de exemplu: brie, camembert,
roquefort si gorgonzola etc.);
- peste afumat la rece;

- oud crude sau insuficient
gitite;

- preparate care contin
urmétoarele:

inghetatd, mousse, maioneza si

43




ORASUL BUCECEA
Str. Calea Nationala nr. 70
Tel. / Fax 0231550112

I’L'_r

E-mail: primaria.bucecea@yahoo.com

Primar: ec. Angel Gheorghiu

- muraturi cu continut crescut
de sare;

- chipsuri (de cartofi, de
legume),

tortilla, saritele, salatini,
covrigei,

pufuleti, nachos).

decét semintele de susan se
servesc doar tocate sau
mdruntite;

- struguri intregi si rosii cherry
doar tdiate in sferturi.

sosuri;

- carne preparati termic
insuficient;

- fructe de mare, crustacee sau
peste

crude;

- suc sau cidru nepasteurizat.

- bauturi energizante.
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